











Nous vous remercions d'avoir choisi un appareil de la gamme qui est
exclusivement prévu pour la préparation des aliments et a un usage
domestique.

DESCRIPTION B
A Bloc Moteur F Hachoir 500 ml (selon mo-
B Boutons de mise en marche déle)

B1 Sélecteur de vitesse F1 Bol

B2 Mise en marche F2 Couteau

B3 Turbo F3 Réducteur
C Pied Mixeur F4 Base antidérapante/couvercle
D Gobelet 800 ml G Fouet multibrins (selon
E Mini hachoir 150 ml (selon modéle)

modale) G1 Réducteur

E1 Bol G2 Fouet

E2 Couteau

E3 Contre couvercle
E4 Couvercle

CONSEILS DE SECURITE E—

¢ Lisez attentivement le mode d'emploi avant la
premiére utilisation de votre appareil : une
utilisation non conforme au mode d'emploi
dégagerait le fabricant de toute responsabilité.

e Vérifiez que la tension d'alimentation de votre appareil
correspond bien a celle de votre installation électrique.

Toute erreur de branchement annule la garantie.

¢ Votre appareil est destiné uniquement a un usage
domestique et a l'intérieur de la maison.

® Toujours déconnecter l'appareil de l'alimentation si on
le laisse sans surveillance et avant montage,
démontage ou nettoyage.

¢ N'utilisez pas votre appareil s'il ne fonctionne pas
correctement ou s'il a été endommagé. Dans ce cas,
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adressez-vous a un centre service agréé (voir liste dans
le livret service).

e Toute intervention autre que le nettoyage et l'entretien
usuel par le client doit étre effectuée par un centre
service agréeé.

® Ne touchez jamais les piéces en mouvement
(couteaux...). Fig. 1

® Des précautions doivent étres prises lors de la
manipulation des couteaux affatés (E2, F2) des
hachoirs et du couteau du pied mixeur (C), lorsqu’on
vide le bol et lors du nettoyage. Ils sont extrémement
aiguisés.

® Ne mettez pas l'appareil, le cable d'alimentation ou la
fiche dans l'eau ou tout autre liquide.

® Ne laissez pas pendre le cable d'alimentation a portée
de mains des enfants.

e Le cable d'alimentation ne doit jamais étre a proximité
ou en contact avec les parties chaudes de votre
appareil, prés d'une source de chaleur ou sur angle vif.

e Si le cable dalimentation ou la fiche sont
endommagés, n'utilisez pas l'appareil. Afin d'éviter tout
danger, faites-les obligatoirement remplacer par un
centre service agréé (voir liste dans le livret service).

® Pour votre sécurité, n'utilisez que des accessoires et
des piéces détachées adaptés a votre appareil.

e Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des
personnes (y compris les enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou
par des personnes dénuées d'expérience ou de
connaissance, sauf si elles ont pu bénéficier, par
lintermédiaire d'une personne responsable de leur



sécurité, d'une surveillance ou d'instructions préalables
concernant l'utilisation de l'appareil.

e Il convient de surveiller les enfants pour s'assurer qu‘ils
ne jouent pas avec l'appareil. )

® Ne pas laisser les enfants utiliser le pied mixeur sans@
surveillance.

® Ne laissez pas pendre les cheveux longs, écharpes,
cravates etc. au dessus de ['appareil ou des accessoires
en fonctionnement.

¢ Si votre appareil “se bloque” pendant une de vos
préparation, arréter l'appareil, débranchez-le et
vérifiez que l'accessoire utilisé n’est pas encombré.
Dans ce cas, dégagez les aliments bloquant en
faisant bien attention aux couteaux.

¢ Votre appareil est équipé d'une sécurité anti-
surchauffe. Dans le cas d'une surchauffe, votre
appareil se coupera. Laissez lappareil refroidir
environ 20 minutes puis, reprenez votre utilisation.

e Mettez l'appareil a larrét et déconnectez-le de
lalimentation avant de changer les accessoires ou
d'approcher les parties qui sont mobiles lors du
fonctionnement.

MISE EN SERVICE B

® Avant la premiére utilisation, nettoyez les accessoires a l'eau savonneuse. Rincez et
séchez soigneusement.

o Il est important de vous assurez de l'hygiéne de votre plan de travail.

® Mettez les aliments dans un récipient suffisamment haut pour éviter les écla-
boussures.

® Ne pas remplir le gobelet au-dela de 500 ml (18 fl 0z) pour éviter les éclabous-
sures.



® Pied Mixeur : Fig. 2 a 4

- Vissez le bloc moteur (A) sur le pied mixeur (C), s'assurer que le bloc moteur est
bien vissé jusqu'en butée, puis branchez l'appareil. Fig. 2 et 3.

- Plongez le pied mixeur (C) a mi-hauteur du récipient Fig. 4 et appuyez sur le
bouton de mise en marche (B2), aprés avoir sélectionné la vitesse souhaitée a
l'aide du sélecteur de vitesse (B1).

- Votre appareil est équipé d'une commande Turbo qui vous permet en appuyant
sur le bouton (B3) de disposer instantanément de toute la puissance.

ATTENTION : Ne pas faire fonctionner l'appareil a vide.

- Retirez le récipient de cuisson de la source de chaleur pour mixer des prépara-
tions chaudes. Pour une plus grande efficacité, il est inutile de déplacer le pied
mixeur dans la préparation. Laissez-le a mi-hauteur et au centre du récipient.

- Pour les aliments filandreux (poireaux, céleris, etc....), nettoyez le pied régu-
lierement en cours de préparation en suivant bien les consignes de sécurité pour
le démontage et le nettoyage du produit.

- Pour les préparations a base de fruits, coupez et dénoyautez les fruits préala-
blement.

- N'utilisez pas le mixeur pour des préparations a base d'aliments durs (sucre, cho-
colat, café, glagons).

- Ne pas utiliser le pied mixeur (C) plus de 20 secondes en vitesse TURBO.

® Mini Hachoir 150 ml (Selon modéle) : Fig. E & 5
- Placez le couteau (E2) sur l'axe du bol (E1).
- Placez les aliments dans le bol (E1) puis placez le contre couvercle (E3) puis, le
couvercle (E4).
- Placez le bloc moteur (A) sur le couvercle (E4).
- Branchez le bloc moteur (A) et appuyez sur le bouton de mise en marche (B2).
- Retirez le bloc moteur (A) puis le couvercle (E4) puis, le contre couvercle (E3).
- Retirez le couteau (E2) en le manipulant par la partie plastique.
- Apreés utilisation, retirez la nourriture.
- Ne pas faire fonctionner cet accessoire a vide ou plus de 10 secondes.

 Hachoir 500 ml (Selon modéle) : Fig. F & 6
- Placez le bol (F1) sur le la base antidérapante (F4).
- Placez le couteau (F2) sur l'axe du bol (F1).
- Placez les aliments dans le bol (F1) puis placez le couvercle (F3).
- Placez le bloc moteur (A) sur le couvercle (F3).
- Branchez le bloc moteur (A) et appuyez sur le bouton de mise en marche (B2).
- Retirez le bloc moteur (A) puis le couvercle (F3).
- Retirez le couteau (F2) en le manipulant par la partie plastique.
- Ne pas faire fonctionner cet accessoire a vide ou plus de 30 secondes.

® Fouet multibrins (Selon modéle) : Fig. G & 7
- Assemblez le fouet multibrins (G2) avec le réducteur (G1).
- Placez le réducteur (G1) sur le bloc moteur (A).



- Vissez jusqu'a la butée.

- Aprés utilisation, dévissez le réducteur (G1) et retirez le fouet (G2).

- Cet accessoire n'est pas prévu pour pétrir des pates lourdes ou mélanger des
pates légéres.

- Ne pas utiliser le fouet multibrins plus de 3 minutes.

NETTOYAGE s @

® Toutes les piéces et accessoires de votre mixeur passent au lave-vaisselle
a l'exception du bloc moteur (A), des réducteurs (E4, F3, G1), vous pouvez les
nettoyer avec une éponge légérement humide.

® Déconnectez l'appareil de l'alimentation avant toutes opérations de nettoyage.

e N'utilisez pas d'éponges abrasives ou d’objets contenant des parties métalliques.

® Ne plongez jamais le bloc moteur (A) dans l'eau. Essuyez-le avec un chiffon sec
ou a peine humide.

® En cas de coloration de vos accessoires par les aliments (carottes, oranges...) frot-
tez-les avec un chiffon imbibé d’huile alimentaire puis procédez au nettoyage ha-
bituel.

® Manipulez le couteau ou les lames avec précaution; ils sont extrémement aiguisés.

RECETTES B

Mini hachoir 150 ml (Selon modéle) Fig. E :

® Avec cet accessoire, vous pouvez hacher :
Ail, Fines herbes, Oignons.
70 g de boeuf découpé en cube de 1 cm x 1 cm x 1 cm en 3 secondes. Vitesse
Turbo.

Hachoir 500 ml (Selon modéle) Fig. F :

® Avec cet accessoire, vous pouvez hacher :
Ail, Fines herbes, Oignons.
200 g de beeuf dénervé et découpé en cube de 1 cm x 1 cm x 1 cm en
10 secondes. Vitesse Turbo.

Fouet Multibrins (Selon Modéle) Fig. G :

Blancs en neige.
4 blancs en 3 minutes. Vitesse 8-20.

SI VOTRE APPAREIL NE FONCI_
FAIRE ?

o Vérifiez :
Que votre appareil est bien connecté au secteur.
Que le cordon est en bon état.



Votre appareil est équipé d'une sécurité anti-surchauffe. Dans le cas d'un usage
excessif (quantité et/ou temps trop importants), votre appareil s'arrétera. Dé-
branchez 'appareil du secteur, laissez-le refroidir environ 20 minutes puis repre-
nez votre utilisation, en veillant & diminuer la quantité d'ingrédients et en
respectant les temps d'utilisation indiqués.

Votre appareil ne fonctionne toujours pas ?

Adressez-vous a un centre service agréé (voir liste dans le livret service).

ACCESSOIRE(S) I

® Vous pouvez vous procurer auprés de votre revendeur ou d'un centre agrée (voir
liste dans le livret service) les articles suivants :

Mini hachoir 150 ml :

Avec cet accessoire, vous pourrez hacher 70 g de beeuf en 3 secondes.

Hachoir 500 ml :

Avec cet accessoire, vous pourrez hacher 200 g de beeuf en 10 secondes.

Pied mayonnaise express :
Avec cet accessoire vous pourrez réaliser tout type de sauce froide rapidement
(mayonnaise, tartare, ajoli, vinaigrette, sauces a base de yaourt...).

Pied Purée, pour réaliser vos purées de légumes.

Attention, afin de vous voir délivrer un accessoire, veuillez vous prémunir de la
présente notice ou de communiquer le code type de votre appareil DDXXXXXX ou
HBXXXXXX.

Participons a la protection de l'environnement !

@® Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou
recyclables.
2 Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement

— soit effectué.



Thank you for choosing an appliance from the range, exclusively designed
for preparing food and domestic use.

DESCRIPTION B
A Motor unit F Chopper 500 mL (depending
B Speed start buttons on model)
B1 Speed dial F1 Bowl -
B2 Start button F2 Blades @
B3 TURBO speed F3 Cover
C Mixer foot F4 Anti-slip base/lid
D800 mL jug G Multi-wire whisk (depending
E Mini chopper 150 mL (depend-  on model)
ing on model) G1 Reducer
E1 Bowl G2 Whisk
E2 Blades
E3 Inner cover
E4 Lid
SAFETY INSTRUCTIONS B

¢ Before using your appliance for the first time, care-
fully read these instructions for use: the manufac-
turer shall not accept liability in the event of any
use that does not comply with the instructions.

e Make sure that the power that your appliance uses
matches that of your electrical supply system.

Any error in connection will negate the guarantee.

e This product has been designed for domestic use only.
Any commercial use, inappropriate use or failure to com-
ply with the instructions, the manufacturer accepts no
responsibility and the guarantee will not apply.

¢ Always disconnect the appliance from the mains power
supply when it is unattended and before assembling,
dismantling or cleaning it.

¢ Always unplug the appliance when you have finished
using it and when you are cleaning it.
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¢ Do not use the appliance if it is not working properly or
if it has been damaged. In this case, contact an autho-
rised service centre (see the list in the service booklet).

e All maintenance other than cleaning and everyday up-
keep by the customer must be performed by an autho-
rised service centre.

* Do not touch any moving parts (blades, etc.). FIG 1

® You must take great care when handling the sharp
blades (E2, F2) the mincers and the mixing foot blade
(C), when you are emptying the bowl and during clean-
ing. They are extremely sharp.

® Do not immerse the appliance, power cord or plug in
any liquid.

e Ensure that long hair is tied back and that any scarves
or ties do not come into contact with the moving parts
of your appliance.

® Do not leave the power cord hanging within reach of
children.

¢ Do not leave the power cord close to or in contact with
the hot parts of the appliance, near a source of heat or
a sharp angle.

Do not use the appliance if the power cord or plug have
been damaged. To avoid all danger, have them replaced
by an authorised service centre (see the list in the serv-
ice booklet).

® For your safety, only use spare parts and accessories that
are approved for your appliance.

e This appliance is not intended for use by persons (in-
cluding children) with reduced physical, sensory or men-
tal capabilities, or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision or instruction
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concerning use of the appliance by a person responsible
for their safety.

e Children should be supervised to ensure that they do
not play with the appliance.

® Do not allow children to use the mixing foot without

surveillance. o

* Do not allow long hair, scarves, ties etc. to hang over@
the appliance or attachment when either is in use.

e If your appliance "jams" during processing, switch it
off and check that the accessory used is not over-
loaded with ingredients. Carefully remove the ingre-
dients obstructing the blades.

* Your appliance is equipped with a device to protect
against overheating. If your appliance overheats, it
will switch itself off. Leave it to cool down for about
20 minutes then start using it again.

e Switch off the appliance and unplug it from the electri-
cal power supply before changing the accessories or
handling the parts which move when in operation.

USING THE APPLIANCE -

® Before using your appliance for the first time, clean the accessories using warm
water and washing-up liquid. Rinse and dry them carefully.

® Ensure that your work top is stable and dry.

® Place the ingredients in a container that is tall enough to avoid splashing.

® Do not fill the jug (D) to more than 500 ml (18 fl 0z) to avoid splashing.

® Mixer foot: FIG 2 - 4
- Screw the motor unit (A) onto the blender shaft (C) making sure that the motor
unit is properly and securely attached, then plug in the appliance. Fig. 2 and 3.
- Insert the shaft (C) in the beaker to mid-height Fig. 4, then press the Start But-
ton (B2) after having selected the desired speed by using the Speed dial (B1).
- Your device is equipped with a Turbo function that allows you to use it in full
power mode by pressing the corresponding button (B3).

®



IMPORTANT: Do not operate the appliance when empty.

- Before mixing hot preparations, remove the container from the heat source. For
best results, there is no need to move the blender shaft around in the prepara-
tion. Instead insert the shaft in the centre of the container with the blender
head submerged halfway down in the food.

- For stringy ingredients (leeks, celery, etc.), clean the shaft regularly during the
preparation, ensuring that you follow the safety instructions for dismantling
and cleaning the appliance.

- When making fruit-based preparations, slice the fruit and remove the cores and
any stones beforehand.

- Do not operate the appliance to prepare hard ingredients (sugar, chocolate, cof-
fee, ice-cubes).

- Do not operate the mixing foot (C) at TURBO speed for more than 20 seconds.

¢ Mini chopper 150 mL (depending on model): FIG E & 5

- Fit the blades (E2) onto the drive pin of the bowl (E1).

- Place the ingredients in the bowl (E1) then fit the inner cover (E3) then the lid
(E4).

- Fit the motor unit (A) onto the lid (E4).

- Plug in the motor unit (A) and press the speed start button (B2) and process
food.

- Remove the motor unit (A) then the lid (E4) then the inner cover (E3).

- Remove the blades (E2), holding it by its plastic part.

- After use, remove the ingredients.

- Do not operate this accessory when empty or for more than 10 seconds.

 Chopper 500 mL (depending on model): FIG F & 6
- Place the bowl (F1) on the anti-slip base (F4).
- Fit the blades (F2) onto the drive pin of the bowl (F1).
- Place the ingredients in the bowl (F1) then fit the cover (F3).
- Fit the motor unit (A) onto the cover (F3).
- Plug in the motor unit (A) and press the speed start button (B2).
- Remove the motor unit (A) then the cover (F3).
- Remove the blades (F2) holding it by its plastic part.
- After use, remove the ingredients.
- Do not operate this accessory when empty or for more than 30 seconds.

e Multi-wire whisk (depending on model): Fig G & 7
- Fit the multi-wire whisk (G2) onto the reducer (G1).
- Fit the reducer (G1) onto the motor unit (A).
- Turn until it is locked in place.
- After use, unscrew the reducer (G1) and remove the whisk (G2).
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- This appliance is not designed to knead dough mixtures or heavy cake mix-
tures.
- Do not operate the multi-wire whisk for more than 3 minutes.

CLEANING B

o All of the parts and accessories of your mixer can be cleaned in the dishwasher
except for the motor unit (A) and the reducers (E4, F3, G1), they can only be

cleaned with a damp cloth. @
e Unplug the appliance from the electrical power supply before cleaning.
® Do not use abrasive scourers or objects containing metal parts.
® Do not immerse the motor unit (A) in water. Wipe it clean with a dry or slightly
damp cloth.
o If your accessories are discoloured by food (carrots, oranges, etc.) rub them with
a cloth soaked in cooking oil and then clean them as usual. Some staining may
occur over time but this will not affect the performance of the appliance.
® Handle the blades with care; they are extremely sharp.

RECIPES B

Mini chopper 150 mL (depending on model) FIG E:

o With this accessory, you can mince or chop:
Garlic, Fresh herbs, Onions.
70 g of beef with the sinew removed cut into 1 cm square cubes in
3 seconds. TURBO speed.

Chopper 500 mL (depending on model) FIG F:

o With this accessory, you can mince or chop:
Garlic, Fresh herbs, Onions.
200 g of beef with the sinew removed cut into 1 cm square cubes in 10 seconds.
TURBO speed.

Multi-wire whisk (depending on model) Fig. G:
Whisked egg whites.
4 egg whites in 3 minutes. Speed 8-20.

IF YOUR APPLIANCE WILL NO_
SHOULD YOU DO?
® Check:

That your appliance is plugged in correctly to the mains.
That the power cord is in good condition.
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Your appliance is equipped with an anti-overheating system. If the appliance is
used in excess of its capacity (with too many ingredients or for too long a time)
it will stop automatically. Unplug the appliance from the mains, let it cool for
about 20 minutes and then continue using it making sure to decrease the amount
of ingredients in the bowl and follow the use times indicated in the performance
table.

Your appliance will still not work?

HELPLINE:
If you have any product problems or queries, please contact our Customer Relations
Team first for expert help and advice: See contact list attached.

ACCESSORIES B

® You can purchase the following accessories from your dealer or an authorised serv-
ice centre (see the list in the service booklet):

Mini chopper 150 ml:
With this accessory, you can mince 70 g beef in 3 seconds.

Chopper 500 ml:
With this accessory, you can mince 200 g beef in 10 seconds.

Express mayonnaise accessory :
This accessory will allow you to quickly whip up any type of cold sauce (mayonnaise,
tartar, aioli, salad dressings, yoghurt-based sauces...).

Potato Purée Foot, for making your vegetable purées.

Important, if you want to dispose of an attachment, please refer to this in-
struction leaflet first and contact an approved service centre (see list at the
end) giving the product code for your appliance DDXXXXXX or HBXXXXXX.

Environment protection first !

K ® Your appliance contains valuable materials which can be
recovered or recycled.
mmmm O leave it at a local civic waste collection point.
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Wir freuen uns, dass Sie sich fiir den Kauf dieses Gerdtes entschieden haben.
Bitte bedenken Sie, dass dieses Gerat ausschlielich der Zubereitung von Speisen dient
und nur fiir den Hausgebrauch im Gebdudeinneren bestimmt ist.

BESCHREIBUNG B
A Motorblock F Zerkleinerer 500 ml (je nach
B Einschalttasten Modell)

B1 Geschwindigkeitswahlschalter ~ F1 Schiissel
B2 Einschaltknopf F2 Messer
B3 Turbo-Taste F3 Deckel mit Getriebe
C MixfuRR F4 Rutschsicherer Boden/Deckel
D Mixkrug 800 ml G Quirl (je nach Modell)
E Mini-Zerkleinerer 150 ml (je G1 Getriebe
nach Modell) G2 Schneebesen
E1 Schiissel
E2 Messer
E3 Gegendeckel
E4 Deckel
SICHERHEITSHINWEISE B

® Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der ersten In-
betriebnahme Ihres Gerats aufmerksam durch: Bei un-
sachgemaRem Gebrauch unter Nichtbeachtung der Be-
dienungsanleitung tibernimmt der Hersteller keine Haf-
tung.

e Uberpriifen Sie, dass die Betriebsspannung Ihres Gerats mit
der Spannung Ihrer Elektroinstallation {ibereinstimmt.

Bei falschem Anschluss erlischt die Garantie.

e Thr Gerdt ist ausschlieRlich fiir den Hausgebrauch und den
Betrieb in geschlossenen Raumen bestimmt.

® Trennen Sie das Gerdat immer vom Stromnetz, wenn Sie es
unbeaufsichtigt lassen und vor der Montage, Demontage
oder Reinigung.

e Ziehen Sie nach der Benutzung, vor jedem Wechseln des
Zubehors und vor der Reinigung den Netzstecker.
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¢ Das Gerdt darf nicht benutzt werden, wenn es nicht rich-
tig funktioniert oder beschadigt wurde. Wenden Sie sich
in diesem Fall an ein autorisiertes Servicecenter (siehe Lis-
te im Serviceheft).

¢ Alle Eingriffe, die {iber die Reinigung und die normale Pfle-
ge durch den Kunden hinausgehen, miissen von einem au-
torisierten Servicecenter vorgenommen werden.

e Beriihren Sie keine Teile, die sich in Bewegung befinden
(Messer...). ABB. 1

® Gehen Sie beim Leeren des Behdlters oder Reinigen vor-
sichtig mit den scharfen Hack- (E2, F2) und Messerklin-
gen des Piirierstabs (C) um. Sie sind extrem scharf.

® Tauchen Sie das Gerat, das Stromkabel und den Stecker nicht
ins Wasser oder sonstige Fliissigkeiten.

e Lassen Sie das Stromkabel nicht in Reichweite von Kindern
herunterhangen.

e Das Stromkabel darf nicht in die Nahe der sich drehenden
oder scharfen Teile des Gerates geraten oder mit ihnen in
Beriihrung kommen; es muss von Hitzequellen und schar-
fen Kanten fern gehalten werden.

¢ Wenn das Stromkabel oder der Stecker beschadigt sind, darf
das Gerat nicht benutzt werden. Um jedwede Gefahr aus-
zuschlieRen, muss das Stromkabel in einem autorisierten
Servicecenter ausgetauscht werden (siehe Liste im Ser-
viceheft).

¢ Verwenden zu Ihrer eigenen Sicherheit nur fiir Ihr Gerdt
geeignete Zubehor- und Ersatzteile.

® Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen,
denen es an Erfahrung und Kenntnissen mangelt oder de-
ren physische, sensorische oder mentale Fahigkeiten ver-
ringert sind, verwendet werden, wenn sie beziiglich der si-
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cheren Verwendung des Gerates unterrichtet und betreut
werden und die Risiken kennen. Reinigungsarbeiten diir-
fen von Kindern ab 8 Jahren nur unter Beaufsichtigung
durchgefiihrt werden.

e Kinder miissen beaufsichtigt werden, um zu gewahrleis-
ten, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

e Lassen Sie Kinder den Mixerfuld nicht unbeaufsichtigt
verwenden. @

e |assen Sie keine langen Haare, Schals, Krawatten, etc. iiber
das in Betrieb befindliche Gerat oder Zubehdr hangen.

e Wenn Ihr Gerdt wahrend der Zubereitung der Speisen
~blockiert”, muss es ausgeschaltet und ausgesteckt wer-
den, um zu iiberpriifen, ob das Zubehor nicht durch Le-
bensmittel blockiert ist. Entfernen Sie in diesem Fall
die feststeckenden Lebensmittel und gehen Sie dabei
vorsichtig mit den Messern um. Das Gerat darf nicht auf
dem MixfuR abgestellt werden. Verwenden Sie den Mix-
fuB nie in heiBem Fett. (Spritz und Verbrennungsge-
fahr). Vorsicht beim Umgang mit heiRen Speisen.

e Ziehen Sie den Stecker nicht am Kabel aus der Steck-
dose. Verwenden Sie ein Verlangerungskabel nur dann,
wenn es in ordnungsgemaBem Zustand ist.

e Das Gerit ist mit einem Uberhitzungsschutz ausge-
stattet. Wenn das Gerat iiberhitzt, schaltet es sich au-
tomatisch aus. Lassen Sie es in diesem Fall 20 Minu-
ten lang abkiihlen und nehmen Sie es anschlieRend wie-
der in Betrieb.

INBETRIEBNAHME / GEBRAUCH "y

® Reinigen Sie die Zubehdorteile vor der ersten Inbetriebnahme mit Wasser und etwas Spiil-
mittel. Spiilen Sie sie und trocknen Sie sie sorgfaltig ab.
® Die Arbeitsflache muss stets hygienisch sauber sein.
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® Geben Sie die Lebensmittel in ein GefdR, das hoch genug ist, um Spritzer zu vermei-
den.

® Der Mixkrug darf héchstens bis zu 500 ml (18 0z) befiillt werden, um ein Heraussprit-
zen des Inhalts zu vermeiden.

® MixfuRR: ABB. 2 - 4

- Schrauben Sie den Motorblock (A) auf den MixfuR (C). Achten Sie dabei darauf, dass
der Motorblock richtig bis zum Anschlag aufgeschraubt ist. Stecken Sie dann den Netz-
stecker in die Steckdose. Abb. 2 und 3.

- Positionieren Sie den MixfuR (C) auf halber Hohe des Behalters Abb. 4 und driicken
Sie auf den Einschaltknopf (B2), nachdem Sie vorher die gewiinschte Geschwindig-
keitswahlschalter (B1) eingestellt haben.

- Ihr Gerdt verfiigt iiber eine Turbo-Taste. Bei Betdtigen dieser Taste (B3) schaltet das
Gerat sofort auf die oberste Leistungsstufe.

VORSICHT: - Nehmen Sie das Gerit nie leer in Betrieb.

- Beim Mixen von heiRen Zubereitungen muss das KochgefaR von der Hitzequelle ge-
nommen werden. Es ist nicht notig, den Mixful® bei der Zubereitung der Speisen hin-
und her zu bewegen, da dies die Wirksamkeit des Gerdts nicht erhoht. Belassen Sie
ihn auf halber Hhe in der Mitte des Behalters.

- Bei der Zubereitung von faserigen Lebensmitteln (Lauch, Sellerie, etc.) muss der Mix-
ful’ regelmaRig gereinigt werden. Beachten Sie dabei die Sicherheitsanweisungen be-
ziiglich der Demontage und Reinigung des Gerdts.

- Zur Zubereitung von Friichten miissen diese vorher klein geschnitten und entkernt wer-
den.

- Verwenden Sie den Mixer nicht fiir Zubereitungen aus harten Lebensmitteln (Zucker,
Schokolade, Kaffee, Eiswiirfel).

¢ Verwenden Sie den Mixerfu® (C) in der TURBO-Geschwindigkeit nicht linger als
20 Sekunden.

* Mini-Zerkleinerer 150 ml (je nach Modell): ABB. E - 5

- Setzen Sie das Messer (E2) auf die Achse der Schiissel (E1).

- Geben Sie die Lebensmittel in die Schiissel (E1) und setzen Sie den Gegendeckel (E3)
und den Deckel (E4) darauf.

- Stellen Sie den Motorblock (A) auf den Deckel (E4).

- SchlieRen Sie den Motorblock (A) an und driicken Sie die Einschalttaste (B2)

- Nach der Zubereitung:

- Nehmen Sie erst den Motorblock (A) und dann den Deckel (E4) und den Gegendeckel
(E3) ab.

- Nehmen Sie das Messer (E2) ab und fassen Sie es dabei an seinen Kunststoffteilen an.

- Nehmen Sie nach dem Gebrauch des Gerits die Lebensmittel heraus.

- Nehmen Sie dieses Zubehorteil nicht leer oder langer als 10 Sekunden in Betrieb.

o Zerkleinerer 500 ml (je nach Modell): ABB. F - 6
- Stellen Sie die Schiissel (F1) auf den rutschsicheren Boden (F4).
- Setzen Sie das Messer (F2) auf die Achse der Schiissel (F1).
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- Geben Sie die Lebensmittel in die Schiissel (F1) und setzen Sie den Deckel (F3) da-
rauf.

- Stellen Sie den Motorblock (A) auf den Deckel (F3).

- SchlieRen Sie den Motorblock (A) an und driicken Sie den Einschaltknopf (B2).

- Nach der Zubereitung:

- Nehmen Sie erst den Motorblock (A) und dann den Deckel (F3) ab.

- Nehmen Sie das Messer (F2) ab und fassen Sie es dabei an seinen Kunststoffteilen an.

- Nehmen Sie nach dem Gebrauch des Geréts die Lebensmittel heraus.

- Nehmen Sie dieses Zubehorteil nicht leer oder langer als 30 Sekunden in Betrieb.

® Quirl (je nach Modell): Abb. G - 7 -

- Stecken Sie den Quirl (G2) auf das Getriebe (G1). @

- Bringen Sie das Getriebe (G1) auf dem Motorblock (A) an.

- Drehen Sie ihn bis zum Einrasten.

- Schrauben Sie das Getriebe (G1) nach dem Gebrauch ab und nehmen Sie den Quirl (G2)
ab.

- Dieses Zubehdr ist nicht zum Kneten eines schweren Teigs oder Mischen eines
leichten Teigs geeignet.

- Verwenden Sie den Quirl nicht langer als 3 Minuten.

REINIGUNG B

o Alle Teile und Zubehorteile Ihres Mixers konnen in der Spiilmaschine gereinigt werden,
mit Ausnahme des Motorblocks (A) und der Getriebeteile (E4, F3, G1), die mit ei-
nem feuchten Schwamm gereinigt werden.

® Das Gerat muss vor ReinigungsmaRnahmen aller Art vom Stromkreis getrennt werden.

® \erwenden Sie keine Scheuerschwamme oder Gegenstédnde mit Metall.

® Tauchen Sie den Motorblock (A) niemals unter Wasser. Reiben Sie ihn mit einem tro-
ckenen oder ganz leicht angefeuchteten Tuch ab.

® Wenn die Kunststoffteile des Gerdts durch Lebensmittel wie Karotten oder Orangen ein-
gefarbt wurden: Reiben Sie sie mit einem mit Speisedl getrankten Tuch ab und reini-
gen Sie sie danach wie gewohnt.

® Gehen Sie vorsichtig mit den Messern um, da diese ausgesprochen scharf sind.

REZEPTE B

Mini-Zerkleinerer 150 ml (je nach Modell) Abb. E:

e Mit diesem Zubehorteil konnen Sie folgende Lebensmittel hacken:
Knoblauch, Krauter, Zwiebeln.
70 g ausgeldstes und in 1cm groRe Wiirfel geschnittenes Rindfleisch in 3 Sekunden klein
hacken. Geschwindigkeit: Turbo

Zerkleinerer 500 ml (je nach Modell) Abb. F:
® Mit diesem Zubehorteil konnen Sie folgende Lebensmittel hacken:
Knoblauch, Krauter, Zwiebeln.
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200g ausgeldstes und in 1cm grolRe Wiirfel geschnittenes Rindfleisch in 10 Sekunden
klein hacken. Geschwindigkeit: Turbo
Quirl (je nach Modell) Abb. G:
Eischnee.
4 Eiweil in 3 Minuten steif schlagen. Geschwindigkeit: 8-20

DAS GERAT FUNKTIONIERT NICHT2 D

o Uberpriifen Sie folgende Punkte:
Thr Gerdt ist ans Stromnetz angeschlossen.
Das Stromkabel befindet sich in gutem Zustand.
Thr Gerét verfiigt tiber einen Uberhitzungsschutz. Bei einer iibermdRigen Benutzung (zu
groRe Menge und/oder zu lange Zeit) wird das Gerat automatisch ausgeschaltet. Zie-
hen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat ca. 20 Minuten lang
abkiihlen. Danach konnen Sie das Gerat wieder benutzen, Sie sollten aber die Zuta-
tenmenge verringern und die angegebenen Benutzungszeiten einhalten.
Das Gerat funktioniert immer noch nicht?
Wenden Sie sich in diesem Fall an ein autorisiertes Servicecenter (siehe Liste im Ser-
viceheft).

ZUBEHOR B

® Bei Ihrem Fachhandler und in den zugelassenen Servicecentern (siehe Liste im Ser-
viceheft) sind folgende Artikel erhdltlich:

Mini-Zerkleinerer 150 ml:

Mit diesem Zubehor kann man 70 g Rindfleisch in 3 Sekunden klein hacken.

Zerkleinerer 500 ml:

Mit diesem Zubehor kann man 200 g Rindfleisch in 10 Sekunden klein hacken.

Express-MixfuR fiir Mayonnaise:

Mit diesem Zubehor konnen Sie schnell jede Art kalter SoRen zubereiten (Mayonnaise, Tar-

tar, Knoblauch-Mayonnaise, Vinaigrette, Sol3en auf Joghurt-Basis usw.).

Piirierstab zur Herstellung von Gemiisepiirees.

Achtung: Nehmen Sie beim Kauf eines Zubehors diese Bedienungsanleitung mit oder
nennen Sie die Typennummer Ihres Gerats DDXXXXXX oder HBXXXXXX.

Denken Sie an den Schutz der Umwelt!

g @ Ihr Gerit enthilt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden kdnnen.
2 Geben Sie Thr Gerit deshalb bitte bei einer Sammelstelle Ihrer Stadt oder Ge-
EEEE  meinde ab.
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Gracias por haber escogido un aparato de la gama exclusivamente para preparar ali-
mentos y para un uso doméstico.

DESCRIPCION B
A Bloque motor F Picadora de 500 ml (en fun-
B Botones de puesta en marcha cién del modelo)

B1 Selector de velocidad F1 Bol

B2 Puesta en marcha F2 Cuchilla

B3 Velocidad TURBO F3 Reductor
C Pie de la batidora F4 Base antideslizante/tapa
D Vaso de 800 ml G Batidor multihilos (en funcién
E Minipicadora de 150 ml (en del modelo)

funcion del modelo) G1 Reductor

E1 Bol G2 Batidor

E2 Cuchilla

E3 Contratapadera
E4 Tapadera

CONSEJOS DE SEGURIDAD B

¢ Lea atentamente las instrucciones de uso antes de
utilizar por primera vez el aparato: un uso no con-
forme con las instrucciones de uso eximira al fabri-
cante de cualquier responsabilidad.

® Aseglirese de que la tension de alimentacion del apa-
rato se corresponde efectivamente con la de la instala-
cion eléctrica.

Cualquier error en la conexion anulara la garantia.

® Su aparato esta disefiado (nicamente para un uso do-
méstico en el interior de su hogar.

¢ Desconecte siempre el aparato de la corriente eléctrica
si se deja sin supervision o antes de montarlo/desmon-
tarlo o limpiarlo.

¢ Desconecte el aparato una vez que termine de utilizarlo
o cuando vaya a limpiarlo.
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¢ No utilice el aparato si éste no funciona correctamente
o si estd dafado. En este caso, llévelo a un centro de
servicio autorizado (consulte la lista en el cuaderno de
servicio).

e Cualquier intervencion por parte del cliente diferente de
la limpieza y el mantenimiento debera llevarse a cabo en
un centro de servicio autorizado.

¢ No toque nunca las piezas en movimiento (cuchillas...).
FIG 1

¢ Hay que tomar precauciones al manipular las cuchillas
afiladas (E2, F2) de las picadoras y del pie mezclador
(C), cuando se vacie el recipiente y al efectuar la lim-
pieza. Son muy cortantes.

¢ No sumerja el aparato, el cable de alimentacién o la
toma en agua o en cualquier otro liquido.

* No deje el cable de alimentacién colgando al alcance de
los nifios.

® El cable de alimentacion no debe estar nunca cerca o en
contacto con las partes calientes del aparato, cerca de
una fuente de calor o sobre un angulo vivo.

® En caso de que el cable de alimentacion o la toma estén
dafiados no utilice el aparato. Para evitar cualquier pe-
ligro, llévelos a cambiar a un centro de servicio autori-
zado (consulte la lista en el cuaderno de servicio).

® Por su seguridad, utilice Gnicamente accesorios y piezas
de recambio adaptados a su aparato.

e Este aparato no esta disefiado para ser utilizado por per-
sonas (incluidos los nifios) cuyas capacidades fisicas,
sensoriales o mentales sean reducidas, o por personas
con falta de experiencia o de conocimientos, salvo si

o



éstas estan vigiladas por una persona responsable de su
seguridad o han recibido instrucciones relativas al uso
del aparato.

Se recomienda vigilar a los nifios para asegurarse de que
no juegan con el aparato.

Evite que los nifios utilicen el pie mezclador sin
vigilancia.

No permita que haya cabello largo, bufandas o corbatas
que queden colgando por encima del aparato o del ac-
cesorio que esté en funcionamiento.

En caso de que el aparato “se bloquee” durante una
de sus preparaciones, detenga el aparato, desconéc-
telo y asegrese de que el accesorio utilizado no esta
obstruido. Retire los alimentos que lo bloquean y
tenga mucho cuidado con las cuchillas.

Su aparato esta equipado con una seguridad

contra el sobrecalentamiento. En caso de sobreca-
lentamiento el aparato se cortara. Deje enfriar el
aparato durante aprox. 20 minutos y después vuelva
a utilizarlo normalmente.

Apague el aparato y desenchifelo antes de cambiar los
accesorios o de acercarse a las partes moviles.

PUESTA EN SERVICIO / USO B

® Antes de utilizar el aparato por primera vez, lave los accesorios en agua jabonosa.
Aclérelos y séquelos cuidadosamente.

e Es importante que se asegure que la superficie de trabajo esta bien limpia.

® Ponga los alimentos en un recipiente lo suficientemente alto como para evitar sal-
picaduras.

® No llene el vaso por encima de los 500 ml (18 0z) para evitar salpicaduras.

* Pie de la batidora: FIG 2 - 4
- Enrosque el bloque motor (A) en el brazo de la batidora (C), asegtrese de que el
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blogue motor esté bien esté bien enroscado hasta el tope y luego enchufe el apa-
rato. Fig. 2y 3.

- Introduzca el brazo de la batidora (C) a media altura en el recipiente Fig. 4 y pulse
el botdn de puesta en marcha (B2), después de haber seleccionado la velocidad de-
seada con la ayuda del selector de velocidad (B1).

- El aparato esta equipado con una funcién Turbo que pulsando la tecla (B3) le per-
mite disponer al instante de toda la potencia.

ATENCION: No ponga en marcha el aparato en vacio.

- Retire el recipiente de coccion de la fuente de calor para batir preparaciones ca-
lientes. Para una mayor eficacia, no desplace el pie de la batidora por la prepara-
cion. Déjelo a media altura y en el centro del recipiente.

- Para los alimentos fibrosos (puerros, apios, etc.), limpie el pie regularmente durante
la preparacion siguiendo las recomendaciones de seguridad para el desmontaje y la
limpieza del producto.

- Para las preparaciones a base de fruta, corte y deshuese la fruta previamente.

- No utilice la batidora para preparaciones a base de alimentos duros (azdcar, cho-
colate, café, cubitos de hielo).

¢ No utilice el pie mezclador (C) durante mas de 20 segundos en velocidad TURBO.

e Minipicadora de 150 ml (en funcién del modelo): FIG E & 5
- Coloque la cuchilla (E2) en el eje del bol (E1).
- Coloque los alimentos en el bol (E1) y a continuacion instale la contratapadera
(E3) v la tapadera (E4).
- Coloque el bloque motor (A) sobre la tapadera (E4).
- Conecte el blogue motor (A) y presione el boton de puesta en marcha (B2).
- Retire el bloque motor (A), luego la tapadera (E4) y luego la contratapadera (E3).
- Retire la cuchilla (E2) manipuldndola por la parte plastica.
- Después de utilizar el aparato, retire los alimentos.
- No ponga a funcionar este accesorio en vacio o durante mas de 10 segundos.

* Picadora de 500 ml (en funcién del modelo): FIG F & 6
- Coloque el bol (F1) sobre la base antideslizante (F4).
- Coloque la cuchilla (F2) en el eje del bol (F1).
- Coloque los alimentos en el bol (F1) y a continuacion instale la tapadera (F3).
- Coloque el bloque motor (A) sobre la tapadera (F3).
- Conecte el blogue motor (A) y presione el boton de puesta en marcha (B2).
- Retire el bloque motor (A) y luego la tapadera (F3).
- Retire la cuchilla (F2) manipuléndola por la parte plastica.
- Después de utilizar el aparato, retire los alimentos.
- No ponga a funcionar este accesorio en vacio o durante mas de 30 segundos.
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e Batidor multihilos (en funcién del modelo): Fig G & 7
- Monte el batidor multihilos (G2) con el reductor (G1).
- Coloque el reductor (G1) sobre el bloque motor (A).
- Atornille hasta el tope.
- Después de utilizarlo, desatornille el reductor (G1) y retire el batidor (G2).
- Este accesorio no esta disefiado para amasar mezclas pesadas o mezclar pas-
tas ligeras.
- No utilice el batidor de varillas durante mas de 3 minutos.

LIMPIEZA B

e Todas las piezas y accesorios de sus batidores pueden lavarse en el lavavajillas ex- g
cepto el blogue motor (A) y los reductores (E4, F3, G1) que puede limpiar con una @
esponja ligeramente humedecida.

e Desenchufe el aparato antes de proceder a cualquier operacion de limpieza.

e Atencion al manipular las cuchillas ya que estan muy afiladas.

 No utilice esponjas abrasivas u objetos que contengan partes metalicas.

® No sumerja nunca el blogue motor (A) en el agua. Limpielo con un pafio seco o li-
geramente humedecido.

® En caso de coloracion de los accesorios por los alimentos (zanahorias, naranjas...) fro-
telos con un pafio humedecido con aceite alimentario y a continuacion limpielos
normalmente.

RECETAS -

Minipicadora de 150 ml (en funcion del modelo) FIG E:
e Con este accesorio podra picar:

Ajo, finas hierbas, cebolla.
70 g de carne de ternera sin nervio y cortada en trozos de 1 cm x 1 cm x 1 cm en 3
segundos. Velocidad TURBO.

Picadora de 500 ml (en funcién del modelo) FIG F:
¢ Con este accesorio podra picar:
Ajo, finas hierbas, cebolla.

200 g de carne de ternera sin nervio y cortada en trozos de 1 cm x 1 cm x 1 cm en
10 segundos. Velocidad TURBO.

Batidora de varilla (en funcién del modelo) Fig G:

Claras a punto de nieve.
4 claras en 3 minutos. Velocidad 8-20.
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¢QUE HACER SI SU APARATO NO'FUNCIONAZED

® Aseglrese de:
Que el aparato esta bien conectado a la corriente.
Que el cable esta en buen estado.
El aparato esta equipado con un sistema de seguridad contra el sobrecalenta-
miento. En caso de un uso excesivo (demasiada cantidad y/o tiempo), el aparato
se detendra. Desconecte el aparato, déjelo enfriar durante 20 minutos y vuelva a
utilizarlo, intentando disminuir la cantidad de ingredientes y respetando los tiem-
pos de uso indicados.
¢Su aparato sigue sin funcionar?
Llévelo a un centro de servicio autorizado (consulte la lista en el cuaderno de
servicio).

ACCESORIO(S) B

® Puede adquirir en su distribuidor o en un centro autorizado (consulte la lista en
el cuaderno de servicio) los siguientes articulos:

Minipicadora de 150 ml:
Con este accesorio podra picar 70 g de ternera en 3 segundos.

Picadora de 500 ml:
Con este accesorio podra picar 200 g de ternera en 10 segundos.

Brazo para mayonesa express:

Mediante este accesorio, resulta posible obtener cualquier clase de salsa fria muy
rapidamente (mayonesa, salsa tartara, ali-oli, vinagreta, salsas a base de yogur,
etc.).

Pie para Puré, para hacer sus propios purés de verduras.

Atencion: si desea desechar un accesorio, consulte antes este manual o comu-
nique el codigo del tipo del aparato DDXXXXXX o HBXXXXXX.

iParticipemos en la proteccion del medio ambiente!

K ® El aparato contiene numerosos materiales valorizables o reciclables.
2 Llévelo a un punto de recogida para que realice su tratamiento.
]
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Complimenti per avere scelto un apparecchio della gamma esclusivamente per la pre-
parazione di alimenti e destinata ad un uso domestico.

DESCRIZIONE B )

A Blocco motore F Tritatutto 500 ml (secondo il

B Pulsanti di avvio modello)
B1 Selettore di velocita F1 Ciotola
B2 Avviamento F2 Lama
B3 Turbo F3 Riduttore

C Frullatore a immersione F4 Base antiscivolo/coperchio

D Bicchiere da 800 ml G Fruste multifilo (secondo il

E Mini tritatutto 150 ml (se- modello)
condo il modello) G1 Riduttore _
E1 Ciotola G2 Frusta m
E2 Lama

E3 Controcoperchio
E4 Coperchio

AVVERTENZE PER LA SICUREZZAT D

¢ Al primo utilizzo dell'apparecchio, leggere attenta-
mente le istruzioni per l'uso : un utilizzo non con-
forme alle istruzioni libera il produttore da qualsiasi
responsabilita.

e Verificare che il voltaggio dell'apparecchio corrisponda a
quello dell'impianto elettrico utilizzato.

Eventuali errori di collegamento annullano la garan-

zia.

® Questo apparecchio & esclusivamente destinato ad un
uso domestico e all'interno dell'abitazione.

e Assicurarsi di scollegare ['apparecchio dalla presa di cor-
rente quando lo si lascia incustodito nonché prima di
operazioni di montaggio, smontaggio e pulizia.

¢ Scollegare l'apparecchio dalla presa elettrica al termine
di ogni utilizzo e durante la pulizia.
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® Non utilizzare l'apparecchio qualora non funzioni cor-
rettamente o sia stato danneggiato. In questo caso, ri-
volgersi presso un Centro Assistenza autorizzato
(consultare L'elenco nel libretto di istruzioni).

e Qualsiasi intervento diverso dalla pulizia e dalla manu-
tenzione abituale a cura del cliente deve essere effet-
tuato da un Centro Assistenza autorizzato.

 Non toccare mai le parti in movimento (lame, ...). FIG. 1

e Particolari precauzioni devono essere adottate nel ma-
neggiare le lame (E2, F2) dei dispositivi tritatutto non-
ché la lama del piede miscelatore durante le operazioni
di svuotatura della ciotola e di pulizia, in quanto sono
estremamente affilate.

® Non immergere mai l'apparecchio, il cavo di alimenta-
zione o la spina nell'acqua o in qualsiasi altro liquido.

® Non lasciare il cavo di alimentazione alla portata dei
bambini.

® Tenere sempre il cavo di alimentazione lontano dai com-
ponenti caldi dell'apparecchio, da fonti di calore o da
spigoli aguzzi.

® Se il cavo di alimentazione o la spina sono danneggiati,
non utilizzare ['apparecchio. Al fine di evitare rischi,
chiederne obbligatoriamente la sostituzione presso un
Centro Assistenza autorizzato (consultare l'elenco nel li-
bretto di istruzioni).

e Per la vostra sicurezza, utilizzare esclusivamente acces-
sori e componenti adatti al modello dell'apparecchio
acquistato.

e |'utilizzo di questo apparecchio non & previsto per per-
sone (bambini compresi) le cui capacita fisiche, senso-
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riali o mentali siano sminuite o per persone prive di
esperienza o conoscenza del prodotto, tranne nel caso
in cui abbiano usufruito, con l'ausilio di una persona re-
sponsabile della loro incolumita, di sorveglianza o di
istruzioni preliminari relative all'uso dell'apparecchio.

® Sorvegliare i bambini per accertarsi che non giochino
con l'apparecchio.

® Non permettere che i bambini utilizzino il mixer senza
sorveglianza.

e Assicuratevi che capelli lunghi, sciarpe, cravatte ecc.
non si impiglino nell'apparecchio o negli accessori in g
movimento. @

e Se l'apparecchio “si blocca” durante l'uso, spegnerlo,
scollegarlo dalla presa di corrente e verificare che
l'accessorio utilizzato non sia ostruito. Rimuovere gli
alimenti che lo intasano facendo molta attenzione
alle lame.

e L'apparecchio é dotato di un dispositivo di sicurezza
anti-surriscaldamento. In caso di surriscaldamento,
l'apparecchio si arrestera. Lasciare raffreddare l'ap-
parecchio per circa 20 minuti, quindi riprendere il
normale utilizzo.

® Spegnere ['apparecchio e scollegarlo dalla corrente elet-
trica prima di cambiare gli accessori o di toccare le parti
che sono mobili durante il funzionamento.

AVVIO / UTILIZZO B

® Al primo utilizzo, pulire gli accessori con acqua saponata. Sciacquare e asciugare con
cura.

® Assicurarsi che il piano di lavoro utilizzato sia ben pulito.

e \lersare gli alimenti in un recipiente sufficientemente alto, in modo da evitare schizzi.

® Non riempire il bicchiere oltre 500 ml (18 0z) per evitare schizzi.



* Frullatore a immersione : FIG. 2 a 4

- Fissare il blocco motore (A) sul piede frullatore (C) e assicurarsi che il blocco mo-
tore sia fissato completamente, poi collegare l'apparecchio. Fig. 2 e 3.

- Immergere il piede frullatore (C) a mezza altezza nel recipiente in Fig. 4, poi pre-
mere il pulsante di avviamento (B2) dopo aver selezionato la velocita desiderata
tramite il selettore di velocita (B1).

- L'apparecchio é dotato di una funzione Turbo, che consente di utilizzare tutta la
potenza dell'apparecchio premendo sul pulsante (B3).

ATTENZIONE : Non far funzionare l'apparecchio a vuoto.

- Rimuovere il recipiente di cottura dalla fonte di calore per frullare preparati caldi.
Anche spostando il frullatore a immersione durante la preparazione non si otter-
ranno risultati migliori. Lasciarlo invece a meta altezza e al centro del recipiente.

- Per gli alimenti filamentosi (pere, sedano, ecc...), pulire regolarmente il frullatore
a immersione durante la preparazione seguendo accuratamente le indicazioni di si-
curezza di smontaggio e pulizia del prodotto.

- Per preparati a base di frutta, tagliare e denocciolare i frutti prima di iniziare la pre-
parazione.

- Non utilizzare il frullatore per preparazioni a base di alimenti duri (zucchero, cioc-
colato, caffé, cubetti di ghiaccio).

- Non utilizzare il mixer (C) per piii di 20 secondi a velocita TURBO.

® Mini Tritatutto 150 ml (secondo il modello): FIG. E & 5

- Posizionare la lama (E2) sull'asse della ciotola (E1).

- Versare gli alimenti nella ciotola (E1), posizionare il controcoperchio (E3) e quindi
il coperchio (E4).

- Inserire il blocco motore (A) sul coperchio (E4).

- Collegare il blocco motore (A) alla presa di corrente e premere il pulsante di avvio
(B2).

- Rimuovere il blocco motore (A), il coperchio (E4) e quindi il controcoperchio (E3).

- Rimuovere la lama (E2) avendo cura di maneggiarla dalla parte in plastica.

- Dopo l'utilizzo, mettere da parte gli alimenti.

- Non far funzionare questo accessorio a vuoto o per pill di 10 secondi di se-
guito.

e Tritatutto 500 ml (secondo il modello): FIG. F & 6
- Collocare il recipiente (F1) sulla base antiscivolo (F4).
- Posizionare la lama (F2) sull'asse della ciotola (F1).
- Versare gli alimenti nella ciotola (F1), quindi posizionare il coperchio (F3).
- Inserire il blocco motore (A) sul coperchio (F3).
- Collegare il blocco motore (A) alla presa di corrente e premere il pulsante di avvio
(B2).
- Rimuovere il blocco motore (A), quindi il coperchio (F3).
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- Rimuovere la lama (F2) avendo cura di maneggiarla dalla parte in plastica.

- Dopo lutilizzo, mettere da parte gli alimenti.

- Non far funzionare questo accessorio a vuoto o per pil di 30 secondi di se-
guito.

* Fruste multifilo (secondo il modello) : FIG. G & 7
- Assemblare le fruste multifilo (G2) con il riduttore (G1).
- Posizionare il riduttore (G1) sul blocco motore (A).
- Avvitare fino all'arresto completo.
- Dopo lutilizzo, svitare il riduttore (G1) e rimuovere le fruste (G2).
- Questo apparecchio non & progettato per impastare composti densi né per me-
scolare impasti leggeri.
- Non utilizzare la frusta per pit di 3 minuti.

PULIZIA B @

 Tutti i componenti e gli accessori dei frullatori possono essere lavati in lavastoviglie
ad eccezione del blocco motore (A) e dei riduttori (E4, F3, G1), che si potranno
pulire con una spugna leggermente inumidita.

® Scollegare l'apparecchio dall'alimentazione elettrica prima di qualsiasi operazione di
pulizia.

® Prestare attenzione quando si maneggiano le lame, sono estremamente affilate.

® Non utilizzare spugne abrasive né oggetti contenenti parti metalliche.

® Non immergere mai il blocco motore (A) nellacqua. Pulirlo con un panno asciutto o
appena inumidito.

® Nel caso in cui gli accessori prendano il colore degli alimenti con cui sono venuti a
contatto (carote, arance...), sfregarli con un panno imbevuto di olio alimentare,
quindi procedere con la normale pulizia.

RICETTE I

Mini Tritatutto 150 ml (secondo il modello) FIG. E:

e Con questo accessorio & possibile tritare :
Aglio, erbe aromatiche, cipolle.
70 g di carne di manzo senza nervi e tagliata a dadini da 1cm x 1cm x 1cmin 3 se-
condi. Velocita TURBO.

Tritatutto 500 ml (secondo il modello) FIG. F:

¢ Con questo accessorio & possibile tritare :
Aglio, erbe aromatiche, cipolle.
200 g di carne di manzo senza nervi e tagliata a dadini da 1cm x 1cm x 1cm in 10
secondi. Velocita TURBO.
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Frusta Multifilo (secondo il modello) Fig. G:
Albumi montati a neve.
4 albumi in 3 minuti. Velocita 8-20.

COSA FARE SE L'APPARECCHIO NON"FUNZIONAND

o Verificare :
Che L'apparecchio sia correttamente collegato alla presa di corrente.
Che il cavo sia in buono stato.
L'apparecchio & dotato di un sistema di sicurezza anti-surriscaldamento. In caso di
utilizzo oltre il massimo consentito (quantita e/o durata eccessivi), l'apparecchio si
arrestera. Scollegare l'apparecchio, lasciarlo raffreddare per circa 20 minuti poi ri-
prendere l'utilizzo diminuendo la quantita di ingredienti e rispettando i tempi mas-
simi indicati.
L'apparecchio continua a non funzionare ?
Rivolgersi ad un Centro Assistenza autorizzato (consultare l'elenco nel libretto di
istruzioni).

ACCESSORI -

o E possibile procurarsi i seguenti articoli presso il proprio rivenditore o un Centro Assi-
stenza autorizzato (consultare l'elenco nel libretto di istruzioni):

Mini tritatutto 150 ml :

Con questo accessorio sara possibile tritare 70 g di manzo in 3 secondi.

Tritatutto 500 ml :

Con questo accessorio sara possibile tritare 200 g di manzo in 10 secondi.

Piede salse fredde

Con questo accessorio & possibile realizzare rapidamente ogni tipo di salsa fredda (ma-

jonese, tartara, salsa aioli, vinaigrette, salse a base di yogurt...).

Il Piede Passaverdura, ideale per realizzare le vostre passate di verdura.

Attenzione, per la consegna di un accessorio, munitevi della presente notifica o for-
nite il codice prodotto del vostro apparecchio DDXXXXXX o HBXXXXXX.

Partecipiamo alla protezione dell'ambiente !

® Il vostro apparecchio & composto da diversi materiali che possono essere
riciclati.

2 lasciatelo in un punto di raccolta o presso un Centro Assistenza
Autorizzato.

&



Me kiitdmme sinua siitd, ettd olet valinnut laitteen valikoimastamme. Laite on tar-
koitettu kotona tapahtuvaan ruoan valmistukseen.

KUVAUS )
A Moottorirunko F Silppuri 500 mL (mallista riip-
B Kaynnistyspainikkeet puen)
B1 Nopeudenvalitsin F1 Kulho
B2 Virtakatkaisin F2 Tera
B3 Turbonopeutta F3 Liitinosa
C Sauvasekoitin F4 Liukumaton alusta/kansi
D Kannu 800 mL G Vispild (mallista riippuen)
E Minisilppuri 150 mL (mallista Gl Liitinosa
riippuen) G2 Vispila
E1 Kulho
E2 Tera
E3 Vastakansi
E4 Kansi
TURVAOHJEITA )

* Lue kayttoohje tarkasti ennen laitteen ensim-
maistd kayttokertaa: Kayttoohjeiden vastainen
kaytto vapauttaa valmistajan kaikesta vastuusta.

e Varmista, ettd laitteen syottéjannite vastaa sahko-
verkon jannitettd.

Virheellinen liitos kumoaa takuun.

e Laite on tarkoitettu vain kotikdayttoon sisatiloissa.

¢ Kytke laite aina verkkovirrasta, jos et voi valvoa sita
kdyton aikana tai ennen kokoamista, purkamista tai
puhdistamista.

e Trrota laite sdahkoverkosta heti, kun lopetat sen kayt-
tamisen ja kun puhdistat sita.

e Ald kayta laitetta, joka ei toimi kunnolla tai joka on
vahingoittunut. Tassd tapauksessa on kaannyttava
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valtuutetun huoltokeskuksen puoleen (katso listaa
huoltokirjasessa).

e Kaikki muut toimenpiteet kuin asiakkaan tekema ta-
vallinen puhdistus ja hoito tulee antaa valtuutetun
huoltokeskuksen tehtavaksi.

® Al3 koskaan koske liikkuviin osiin (terat...). KUVA 1

® QOle erittdin varovainen kasitellessasi terdvia terid (E2,
F2) lihamyllyja tai tehosekoittimen teraa (C) kulhon
tyhjennyksen tai puhdistuksen aikana. Ne ovat erit-
tdin terdvia.

¢ Ald laita laitetta, sahkojohtoa tai pistoketta veteen
tai muuhun nesteeseen.

¢ Ald anna sahkdjohdon roikkua lasten ulottuvilla.

e Sahkojohto ei koskaan saa olla kosketuksissa laitteen
kuumien osien kanssa tai niiden lahelld, lammdnlah-
teen lahelld tai teravalla kulmalla.

® Jos sahkojohto tai pistoke on vahingoittunut, ala
kdyta laitetta. Vaarojen valttamiseksi se on vaihda-
tettava valtuutetussa huoltokeskuksessa (katso listaa
huoltokirjasessa).

e Oman turvallisuutesi vuoksi sinun ei tule kayttdaa muita
kuin laitteeseen sopivia lisdlaitteita tai varaosia.

e Tata laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden
kaytettavaksi (mukaan luettuina lapset), joiden fyysi-
set, aistimelliset tai henkiset kyvyt ovat heikentyneet
eikd myoskdan sellaisten henkildiden kaytettavaksi,
joilla ei ole tietoa tai tuntemusta kayttaa laitetta, el-
leivat he ole heidan turvallisuudestaan vastaavan hen-
kilon valvonnassa tai he saavat ohjeita laitteen
kaytosta.
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e Lapsi on pidettava silmalld, jotta he eivat leiki lait-
teella.

e Ala anna lasten kdyttaa tehosekoitinta ilman
valvontaa.

e Ald anna pitkien hiusten, huivien, solmioiden jne.
roikkua kdynnissa olevan laitteen tai tarvikkeen yla-
puolella.

¢ Jos laite “menee jumiin” valmistuksen aikana, se
on pysaytettava, irrotettava se sahkoverkosta ja
tarkastettava, ettd lisdlaite ei ole liian tdynna.
Tassa tapauksessa kiinni jaaneet elintarvikkeet on
poistettava terid varoen. i

e Laite on varustettu ylikuumenemisen estoturvalla:@
Jos laite ylikuumenee, sen toiminta katkeaa. Anna
laitteen jaahtya tassa tapauksessa 20 minuuttia,
jatka sitten kayttoa.

e Sammuta laite ja irrota se sahkoverkosta ennen lisa-
laitteiden vaihtamista ja sellaisiin osiin koskemista,
jotka liikkuvat laitteen ollessa toiminnassa.

KAYTTOONOTTO / KAYTTO B

e Ennen ensimmaistd kayttokertaa lisdlaitteet on pestdva saippuavedessa. Huuh-
tele ja kuivaa huolellisesti.

® On tarkeda pitda huolta tyotason hygieniasta.

e |aita elintarvikkeet riittavan korkeaan astiaan roiskeiden vélttamiseksi.

o Ald tiytd kulhoa yli 500 mL (18 nesteunssia) jotta valtit roiskeet.

* Sauvasekoitin: KUVA 2 - 4
- Kierrd moottoriyksikkd (A) sauvasekoittimeen (C), varmista ettd moottoriyk-
sikkd on kunnolla kiinni ja kytke laite sitten padlle. Kuvat 2 ja 3.
- Tydnna sauvasekoitin (C) astian puoleenvaliin Kuva 4 ja paina virtakatkaisinta
(B2) valittuasi ensin haluamasi nopeuden nopeudenvalitsimella (B1).
- Laitteesi on varustettu Turbo-komennolla. Painamalla painiketta (B3) laite saa-
vuttaa hetkessa tdyden kayttotehon.



HUOMIO : Al kiyti laitetta tyhjdna.

- Ota keittoastia pois limmonlahteeltd kuumien valmisteiden sekoittamiseksi. Jos
haluat enemman tehoa, sekoitusjalkaa ei tarvitse liikuttaa valmisteessa. Anna
sen olla keskikorkealla astian keskelld.

- Valmistettaessa sdikeisia ruokia (purjoja sellerid, jne.....) jalka on puhdistet-
tava sddnnollisesti valmistuksen aikana turvaohjeita noudattaen tuotteen ir-
rottamisen ja puhdistuksen aikana.

- Hedelmé@pohjaisia ruokia valmistettaessa hedelmat on ensin leikattava palasiksi
ja niistd on poistettava kivet.

- Al3 kaytd sekoitinta valmisteille, joissa on kovia elintarvikkeita (sokeria, suk-
laata, kahvia, jadpalaa).

- Ald kiytd tehosekoitinta (C) 20 sekuntia pidempidn yhtdjaksoisesti
TURBO-nopeudella.

e Minisilppuri 150 mL (Mallista riippuen): KUVA E & 5
- Aseta terd (E2) kulhon (E1) akselille.
- Aseta ruoka-aineet kulhoon (E1) ja aseta vastakansi (E3) ja sitten kansi (E4).
- Aseta moottorirunko (A) kannelle (E4).
- Kytke moottorirunko (A) sdhkdverkkoon ja paina kdynnistysndppdinta (B2).
- Ota moottorirunko (A) pois sitten kansi (E4) ja vastakansi (E3).
- Irrota terd (E2), késittele sitd pitden kiinni muoviosasta.
- Kayton jdlkeen virransyotto on katkaistava.
- Ala kayta tata lisalaitetta tyhjana tai yli 10 sekuntia.

e Silppuri 500 mL (Mallista riippuen): KUVA F & 6
- Aseta kulho (F1) liukumattoman alustan (F4) paalle.
- Aseta terd (F2) kulhon (F1) akselille.
- Laita elintarvikkeet kulhoon (F1) ja aseta sitten kansi (F3).
- Aseta moottorirunko (A) kannelle (F3).
- Liitd moottorirunko (A) sahkdverkkoon ja paina kdynnistysnappainta (B2).
- Irrota moottorirunko (A) ja sitten kansi (F3).
- Irrota terd (F2), kasittele sitd pitden kiinni muoviosasta.
- Kayton jalkeen virransy6tto on katkaistava.
- Ala kayta tata lisalaitetta tyhjana tai yli 30 sekuntia.

e Vispild (Mallista riippuen): Kuva G & 7
- Liitd vispild (G2) ja supistin (G1).
- Aseta supistin (G1) moottorirungolle (A).
- Kierrd pysdyttdjaan saakka.
- Kierra kayton jalkeen supistin (G1) irti ja ota vispila (G2) pois.
- Tata tarviketta ei ole tarkoitettu raskaiden taikinoiden vaivaamiseen tai
kevyiden taikinoiden sekoittamiseen.
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- Al3 kaytd pallovispildd 3 minuuttia pidempéaan yhtijaksoisesti.

PUHDISTUS B

e Kaikki sekoittimen osat ja lisdlaitteet voi pestd astianpesukoneessa
lukuun ottamatta moottorirunkoa (A) ja supistimia (E4, F3, G1), voitpuhdis-
taa ne kevyesti kostutetulla sienelld.

e Irrota laite sahkoverkosta aina ennen puhdistusoperaatioita.

* Ali kdytd hankaavia sienii tai metallipalasia sisaltdvid esineitd.

* Ali koskaan upota moottorirunkoa (A) veteen. Pyyhi se kuivalla kevyesti kostu-
tetulla kankaalla.

® Jos elintarvikkeet varjdavat lisalaitteet (porkkanat, appelsiinit...), hankaa niita
ruokadljyyn kastetulla kankaalla ja tee sitten tavallinen puhdistus.

® Kasittele terid varovasti; ne ovat erittdin teravia.

RESEPTEJA B ) @

Minisilppuri 150 mL (Mallista riippuen) KUVA E :

e Taman lisilaitteen avulla voit silputa:
Valkosipulia, yrtteja, sipuleita.
70 g naudanlihaa 1cm*1cm*1cm kokoisiksi kuutioiksi 3 sekunnissa. Turbonope-
utta.

Silppuri 500 mL (Mallista riippuen) KUVA F :

e Taman lisélaitteen avulla voit silputa:
Valkosipulia, yrtteja, sipuleita.
200 g naudanlihaa 1cm*1cm*1cm kokoisiksi kuutioiksi 10 sekunnissa. Turbono-
peutta.

Pallovispild (mallista riippuen) kuva G:
Valkuaisvaahto.
4 valkuaista 3 minuutissa. Nopeus 8-20.

JOS LAITE EI TOIMI? B

e Tarkista:
Etta laite on kunnolla kiinni sahkdverkossa.
Ettd sahkdjohto on hyvassd kunnossa.
Laitteesi on varustettu ylikuumenemista vastaan suojaavalla jarjestelmalld. Mi-
kali laitetta kaytetdan liikaa (liian pitkdan/liian suurilla annosmaarilld), laite
sammuu. Kytke laite irti sahkdverkosta, anna sen jaahtya noin 20 minuutin ajan
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ja jatka sitten kdyttod vahentdmalld ainesten médarda ja noudattamalla annettuja
kayttoaikoja.

Laitteesi ei toimi vieldkaan?

Kaanny valtuutetun huoltokeskuksen puoleen (katso listaa tdssd huoltovihko-
sessa).

LISALAITE (LAITTEET) B

e \oit hankkia jalleenmyyjaltdsi tai valtuutetusta huoltokeskuksessa (katso listaa
tdssa huoltovihkosessa) seuraavat artikkelit:

Minisilppuri 150 mL:

Taman lisalaitteen avulla, voit jauhaa 70 g naudanlihaa 3 sekunnissa.
Silppuri 500 mL:

Taman lisalaitteen avulla, voit jauhaa 200 g naudanlihaal0 sekunnissa.

Majoneesi-lisélaite:
Talld lisatarvikkeella voit valmistaa nopeasti kaikenlaiset kylmat kastikkeet (majo-
neesi, tartar, aioli, viinietikkakastike, jogurttipohjaiset kastikkeet...).

Muusiterd vihannesmuusien valmistamiseen.

Huomio! Saadaksesi taman lisatarvikkeen, ota mukaasi tama kdyttoohje tai anna
meille laitteesi DDXXXXXX tai HBXXXXXX tyyppikoodi.

Huolehtikaamme ymparistosta!

R @ Laitteesi on varustettu monilla arvokkailla ja kierritettavilld
materiaaleilla.

mmmm °© Toimita laitteesi kerdyspisteeseen tai sellaisen puuttuessa vaikka

valtuutettuun huoltokeskukseen, jotta laitteen osat varmasti
kierratetaan.
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Bedankt dat u heeft gekozen voor dit apparaat uit het assortiment dat speciaal
ontworpen is om voedsel te bereiden voor huishoudelijk gebruik.

BESCHRIJVING B
A Motorblok F Hakker 500 ml(afhankelijk van
B Bedieningsknoppen het model)

B1 Snelheidsknop F1 Kom

B2 Aan/uit-knop F2 Mes

B3 Turbo-knop F3 Aandrijfdeksel
C Mixervoet F4 Antislipbasis/deksel
D Beker 800 ml G Fijne garde (afhankelijk van
E Mini hakker 150 ml (afhanke- het model)

lijk van het model) G1 Aandrijving

E1 Kom G2 Garde

E2 Mes

E3 Onderdeksel
E4 Afsluitdeksel

VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN "y

* Neem deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voor-
dat u uw apparaat gaat gebruiken van uw apparaat:
gebruik dat niet in overeenstemming is met de ge-
bruiksaanwijzing ontslaat de fabrikant van elke aan-
sprakelijkheid.

® Controleer of de voedingsspanning van uw apparaat
overeenstemt met de netspanning van uw elektrische
installatie.

De garantie vervalt indien u het apparaat verkeerd aan-

sluit.

e Uw apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk
gebruik en gebruik binnenshuis.

® Trek de stekker altijd uit het stopcontact als u het ap-
paraat onbeheerd achter laat of montage-, demontage of
schoonmaakwerkzaamheden uitvoert.

&
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® Verwijder de stekker uit het stopcontact zodra u het ap-
paraat niet langer gebruikt en als u het gaat reinigen.

® Gebruik uw apparaat niet indien het niet correct functi-
oneert of als het is beschadigd. Richt u desnoods tot
een erkend servicecentrum (zie lijst in het onderhouds-
boekje).

e Alleen het reinigen en het gewone onderhoud van het
apparaat kunnen door de gebruiker worden uitgevoerd,
alle andere handelingen dienen door een erkend ser-
vicecentrum worden uitgevoerd.

® Raak de bewegende onderdelen (messen, ...) nooit aan.
Afb. 1

¢ Wees voorzichtig wanneer u de kom leegt of schoon-
maakt: de geslepen messen (E2, F2) van de hakmolen en
de mixervoet (C) zijn vlijmscherp.

e L aat het netsnoer niet binnen handbereik van kinderen
slingeren.

¢ Het netsnoer mag nooit in contact komen met, of in de
buurt liggen van de warme delen van uw apparaat, een
warmtebron of op een scherpe hoek rusten.

® Als het netsnoer of de stekker beschadigd zijn, mag u
het apparaat niet in gebruik nemen. Om alle risico’s te
vermijden, dient u ze door een erkend service centrum
te laten repareren/vervangen (zie lijst in het onder-
houdsboekje).

® Gebruik voor uw eigen veiligheid alleen de accessoires
en afneembare onderdelen die speciaal voor uw apparaat
werden ontworpen.

e Dit apparaat is niet bedoeld om zonder hulp of toezicht
gebruikt te worden door kinderen of andere personen,

o



indien hun fysieke, zintuiglijke of mentale vermogen hen
niet in staat stellen dit apparaat op een veilige wijze te
gebruiken, tenzij zij van tevoren instructies hebben ont-
vangen betreffende het gebruik van dit apparaat door
een verantwoordelijke persoon.

¢ Er moet toezicht zijn op kinderen zodat zij niet met het
apparaat kunnen spelen.

e Kinderen de mixervoet niet laten gebruiken zonder
toezicht.

e Laat lang haar, sjaals, dassen, etc. nooit los boven het
werkende apparaat of de werkende accessoires hangen.

® Als uw apparaat “blokkeert” tijdens een van uw be-
reidingen, schakel het apparaat uit, verwijder de
stekker uit het stopcontact en controleer of het ac-
cessoire geblokkeerd is. Als dit het geval is, maak de
voedingsmiddelen die in de weg zitten los en wees
extra voorzichtig voor de messen.

e Uw apparaat is uitgerust met een beveiligingssys-
teem tegen oververhitting. Als het apparaat overver-
hit raakt, zal het automatisch uitschakelen. Laat het
apparaat ca. 20 minuten afkoelen en neem het ver-
volgens opnieuw in gebruik.

e Voordat u accessoires vervangt of aan de bewegende on-
derdelen komt, dient u het apparaat uit te schakelen en
de stekker uit het stopcontact te verwijderen.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK B

® Reinig de accessoires met een sopje voor het eerste gebruik. Spoel en droog de
accessoires zorgvuldig.

® Zorg altijd voor een hygiénisch werkblad.

¢ Plaats de voedingsmiddelen in voldoende hoge kommen/bakjes om spatten en
vlekken te vermijden.

®



® Vul de beker niet voorbij het 500 ml merkteken om spatten/vlekken te vermijden.

® Mixervoet: Afb. 2 - 4

- Schroef het motorblok (A) vast op de mixervoet (C), zorg ervoor dat het mo-
torblok volledig vastgeschroefd zit en schakel vervolgens het apparaat aan. Afb.
2en3.

- Dompel de mixervoet (C) halfweg het recipiént onder. Afb. 4 en druk op de
aan/uit-knop (B2) nadat u de gewenste snelheid heeft ingesteld met behulp
van de snelheidsknop (B1).

- Uw apparaat is uitgerust met een Turbo-commando waarmee u door op de knop
(B3) te drukken, onmiddellijk het volle vermogen inschakelt.

LET OP : Het apparaat nooit leeg laten werken.

- Verwijder de kom/pan van zijn warmtebron om warme bereidingen te mixen. U
hoeft de mixervoet niet te bewegen in de bereiding voor een grotere efficién-
tie. Houd het apparaat halverwege en in het midden van de kom/pan.

- Voor vezelige voedingsmiddelen (prei, rabarber, enz.), dient u de mixervoet re-
gelmatig te reinigen tijdens het mixen. Volg hierbij altijd zorgvuldig de veilig-
heidsvoorschriften voor het demonteren en reinigen van het product.

- Voor fruitbereidingen, moet u het fruit vooraf in stukken snijden en ontpitten.

- De mixer niet gebruiken voor bereidingen met harde voedingsmiddelen (suiker,
chocolade, koffiebonen, ijsblokjes).

- Gebruik de mixervoet (C) niet langer dan 20 seconden op de TURBO-snel-
heid.

® Mini Hakker 150 ml (afhankelijk van het model): Afb. E & 5

- Plaats het mes (E2) op de as van de kom (E1).

- Doe de voedingsmiddelen in de kom (E1), plaats vervolgens het onderdeksel
(E3) en installeer tenslotte het deksel (E4).

- Plaats het motorblok (A) op het deksel (E4).

- Steek de stekker van het motorblok (A) in het stopcontact en druk de bedie-
ningsknop(pen) in (B2).

- Verwijder het motorblok (A), het deksel (E4) en tenslotte het onderdeksel (E3).

- Verwijder het mes (E2) door aan het kunststof gedeelte te trekken.

- Als u klaar bent, haalt u het voedsel uit de kom.

- Dit accessoire nooit langer dan 10 seconden of leeg laten werken.

¢ Hakker 500 ml (afhankelijk van het model): Afb. F & 6
- Plaats de kom (F1) op de antislipbasis (F4).
- Plaats het mes (F2) op de as van de kom (F1).
- Doe de voedingsmiddelen in de kom (F1) en plaats vervolgens het deksel (F3).
- Plaats het motorblok (A) op het deksel (F3).
- Steek de stekker van het motorblok (A) in het stopcontact en druk de bedie-
ningsknop(pen) in (B2).
- Verwijder het motorblok (A) en vervolgens het deksel (F3).
- Verwijder het mes (F2) door aan het kunststof gedeelte te trekken.
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- Als u klaar bent, haalt u het voedsel uit de kom.
- Dit accessoire nooit langer dan 30 seconden of leeg laten werken.
e Veeldradige garde (afhankelijk van model): Afb. G & 7
- Monteer de veeldradige garde (G2) op de aandrijving (G1).
- Plaats de aandrijving (G1) op het motorblok (A).
- Tot aan het einde vastschroeven.
- Als u klaar bent, schroeft u de aandrijving (G1) los en verwijdert u de garde (G2).
- Dit accessoire is niet bedoeld om zwaar deeg te kneden of licht deeg te
mengen.
- Gebruik de garde niet langer dan 3 minuten.

REINIGING B

® Alle onderdelen en accessoires van uw mixer zijn geschikt voor de vaatwasma-
chine uitgezonderd het motorblok (A) en de aandrijfdeksels (E4, F3, G1).
Deze kunt u schoonmaken met een licht bevochtigde spons.

® Voordat u het apparaat gaat reinigen, dient u de stekker uit het stopcontact te ver-
wijderen.

® Gebruik geen schuursponzen of voorwerpen met metalen onderdelen.

® Het motorblok (A1) nooit in water onderdompelen. Veeg deze schoon met een
droge of licht vochtige doek.

® Als de accessoires verkleuren door de voedingsmiddelen (wortelen, sinaasappel-
len, ...), wrijf ze dan in met een doek gedrenkt in slaolie en maak ze vervolgens
op de gebruikelijke manier schoon.

e Wees steeds voorzichtig als u het mes of de messen vastneemt; deze zijn erg
scherp. _

RECEPTEN B @

Mini Hakker 150 ml (afhankelijk van model) Afb. E:

® Met dit accessoire kunt u de volgende ingrediénten hakken:
Knoflook, fijne kruiden, uien.
70 g rundvlees; ontzenuwd en in blokjes van 1 cm x 1 cm x 1 cm in slechts 3 se-
conden. Snelheid TURBO.

Hakker 500 ml (afhankelijk van model) Afb. F:

® Met dit accessoire kunt u volgende zaken hakken:
Knoflook, fijne kruiden, uien.
200 g rundvlees; ontzenuwd en in blokjes van 1 cm x 1 cm x 1 cm in slechts 10
seconden. Snelheid TURBO.

Fijne garde (afhankelijk van model) Afb. G:
Opgeklopt eiwit.
4 eiwitten in 3 minuten. Snelheid 8-20.

W



WAT KUNT U DOEN ALS UW A_
FUNCTIONEERT?

e Controleer:
Of uw apparaat goed op het lichtnet is aangesloten.
Of het snoer in goede staat is.
Uw apparaat is uitgerust met een veiligheid tegen oververhitting. In het geval
van een overmatig gebruik (hoeveelheid en/of te lange tijd), wordt uw apparaat
stopgezet. Haal het apparaat uit het stopcontact, laat het ongeveer 20 minuten
afkoelen en gebruik het dan weer opnieuw. Zorg ervoor dat u de hoeveelheid
ingrediénten vermindert en houd u aan de aangegeven gebruikstijden.

Functioneert uw apparaat nog steeds niet?
Richt u tot een erkend service centrum (zie lijst in het onderhoudsboekje).

ACCESSOIRE B

eU kunt de volgende artikelen bij uw detailhandelaar of een erkend
service centrum (zie lijst in het onderhoudsboekje) verkrijgen :

Mini hakker 150 ml :

Met dit accessoire kunt u 70 g rundvlees hakken in slechts 3 seconden.
Hakker 500 ml:

Met dit accessoire kunt u 200 g rundvlees hakken in slechts 10 seconden.

Expresvoet voor mayonaise:
Met dit accessoire kunt alle soorten koude sauzen snel bereiden (mayonaise, tartaar,
knoflookmayonaise, vinaigrettesaus, yoghurtsauzen,...).

Met het pureeraccessoire kunt u groentepuree maken.

Opgelet, als u een accessoire wilt bijbestellen, kunt u deze bijsluiter gebruiken
of ons de code van uw apparaat DDXXXXXX of HBXXXXXX doorgeven.

Help mee het milieu te beschermen!

E @® Uw apparaat bevat verscheidene waardevolle of recyclebare materi-
alen.

mmmm ~ Breng deze materialen naar een collectepunt of naar een service-
centrum voor de verdere afwerking ervan.
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Tack for att du valt en apparat ur sortimentet. Den ar avsedd for hushallsbruk och
beredning av livsmedel.

BESKRIVNING B
A Motorenhet F Hackare 500 ml (beroende pa
B Startknappar modell)

B1 Hastighetsvaljare F1 Skal

B2 Startknapp F2 Kniv

B3 Turboknapp F3 Lock
C Mixerfot F4 Halkfri sockel/lock
D Bigare 800 ml G Ballongvisp (beroende pa mo-
E Minihackare 150 ml (beroende  dell)

pa modell) G1 Faste

E1 Skal G2 Visp

E2 Kniv

E3 Inre lock

E4 Lock

SAKERHETSANVISNINGAR -

e Las bruksanvisningen noggrant innan du anvander
apparaten forsta gangen: anvindning som apparaten
inte ar avsedd for friskriver tillverkaren fran allt an-
svar.

e Kontrollera att apparatens spanning motsvarar vagqut-

tagets. @
All felaktig typ av inkoppling innebar att garantin upp-
hor att galla.
® Apparaten dr endast avsedd for hushallsbruk inomhus.
e Dra alltid ur kontakten om du ska ga ifran apparaten
eller nar tillbehdren ska monteras eller demonteras samt
vid rengoring.
e Dra ur kontakten ur vdgguttaget sa snart du ar klar med
apparaten eller vid rengoring.
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¢ Anvand inte apparaten om den inte fungerar korrekt
eller har skadats. Kontakta i sa fall ett godkant service-
center (se telefonnummer sist i servicehaftet).

e Allt underhall, utover rengoring och vanlig skotsel,
maste utforas av ett godkant servicecenter.

® Ror aldrig de rorliga delarna av apparaten under an-
vandning (knivar m.m.). Fig. 1

e Var forsiktig nar du handskas med de vassa knivbladen
(E2, F2) pa hacktillbehoret och mixerfoten (C), ndr du
tommer bunken och vid rengoring. De dr valdigt vassa.

e Lat inte barn handskas med natsladden.

¢ Natsladden far inte vara i kontakt med, eller nara, ap-
paratens varma delar, ndra en varmekalla eller bojas i
en skarp vinkel.

¢ Anvand inte apparaten om ndtsladden eller stickkon-
takten har skadats. For att undvika alla risker bor sladd
och kontakt alltid bytas ut av auktoriserad serviceper-
sonal (se lista i servicehdftet).

e For din egen sdkerhet bor du endast anvanda de tillbe-
hor som dr anpassade for den har apparaten. Den har
apparaten dr inte avsedd att anvandas av personer (da-
ribland barn) som har nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental formaga, eller av personer som inte har tillrack-
lig erfarenhet och kunskap, utom om de handhar appa-
raten efter att en person som ansvarar for deras sakerhet
instruerat dem eller under anvdandningen utovar tillsyn
over dem.

e Barn bor hallas under uppsikt for att sakerstdlla att de
inte leker med apparaten.

e Lat inte barn handskas med mixerfoten utan tillsyn.
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e L4t inte ldngt har, scarfar, slipsar och liknande hanga
over apparaten eller tillbehdren nar apparaten ar i drift.

® GOr sa har om apparaten "laser sig" vid anvandning:
stang av apparaten, dra ur kontakten och kontrollera
att tillbehoret som anvands inte ar overbelastat. Fri-
gor i sa fall de livsmedel som orsakar blockeringen
men se upp for knivarna.

¢ Apparaten ar forsedd med ett dverhettningsskydd.
Vid en eventuell dverhettning stangs apparaten au-
tomatiskt av. Lat apparaten svalna i ca 20 minuter
och proéva sedan igen.

e Stdng av apparaten och dra ur kontakten innan du byter
tillbehor eller hanterar rorliga delar.

FORE ANVANDNING B

® Diska tillbehdren med vatten och diskmedel innan du anvander apparaten for for-
sta gangen.

® Skolj och torka noggrant.

® Hygienen pa arbetsbénken &r viktig.

® Ldgg ingredienserna i ett karl som ar tillrackligt rymligt for att undvika stank.

® Fyll inte bdgaren 6ver 500 ml-markeringen for att undvika sténk.

* Mixerfot: Fig. 2 - 4 @

- Skruva pa motorenheten (A) pa mixerfoten (C) och kontrollera att den sitter or-
dentligt tskruvad. Starta darefter apparaten. Fig. 2 och 3

- Valj hastighet med hastighetsvéljaren (B1) och for sedan ned mixerfoten (C)
till halften i bagaren Fig. 4 och tryck pa startknappen (B2).

- Den hér apparaten ar utrustad med ett turbokommando. Tryck pa knappen (B3)
sa startar det kraftfulla turboldget.

0BS! Anvdnd inte apparaten i ett tomt karl.

- Dra undan kérlet fran varmekallan innan du mixar varma ingredienser. Du beho-
ver inte flytta runt mixerfoten, den ar mer effektiv om du héller den pad samma
stélle. Hall den till halften nere i mitten av skalen.

- Om du tillreder tradiga livsmedel (t.ex. purjolok eller selleri) bor du rengora
mixerfoten regelbundet under anvandningen. Folj sakerhetsanvisningarna nar
du monterar isdr och rengdr den.
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- Nér du ska mixa frukt dr det bra att skédra den i mindre bitar och ta ur eventuella
kdrnor forst.

- Anvénd inte mixern till harda livsmedel (socker, choklad, kaffebdnor,
ishitar).

- Anvand inte mixerfoten (C) i mer dn 20 sekunder i TURBO-ladget.

e Minihackare 150 ml (beroende pa modell): Fig. E och 5
- Placera kniven (E2) pa skalens axel (E1).
- Placera ingredienserna i skalen (E1) och sétt sedan pé det inre locket (E3) och
darefter locket (E4).
- Placera motorenheten (A) pa locket (E4).
- Sdtt i motorenhetens kontakt (A) och tryck pa startknappen (B2).
- Ta av motorenheten (A) darefter locket (E4) och sist det inre locket (E3).
- Hall i plastdelen och ta ur kniven (E2).
- Ta ur ingredienserna nédr du mixat klart.
- Anvind inte det har tillbehoret i tom skal eller lingre dn 10 sekunder.

¢ Hackare 500 ml (beroende pa modell): Fig. F och 6
- Stéll skalen (F1) pa den halkfria sockeln (F4).
- Placera kniven (F2) pa skalens axel (F1).
- Placera ingredienserna i skalen (F1) och satt dérefter pa locket (F3).
- Placera motorenheten (A) pa locket (F3).
- Satt i motorenhetens kontakt (A) och tryck pa startknappen (B2).
- Ta av motorenheten (A) och darefter locket (F3).
- Hall i plastdelen och ta ur kniven (F2).
- Ta ur ingredienserna nédr du mixat klart.
- Anvidnd inte det har tillbehoret i tom skal eller langre dn 30 sekunder.

* Ballongvisp (beroende pa modell): Fig. G och 7
- Montera ballongvispen (G2) pa fastet (G1).
- Sétt fast fastet (G1) pa motorenheten (A).
- Skruva at ordentligt.
- Skruva av fastet (G1) nér du dr fardig och ta av vispen (G2).
- Det hér tillbehdret &r inte avsett for att knada tung deg eller vispa tjock
smet.
- Anvénd inte ballongvispen mer dn 3 minuter.

RENGORING B

e Mixerns delar och tillbehdr gér att diska i diskmaskin med undantag for moto-
renheten (A) och locken/fastet (E4, F3, G1) som gar att rengdra med en latt
fuktad svamp.
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® Dra ur kontakten innan du rengor apparaten.

® Anvdnd inte svamp med slipande yta eller foremal med metalldelar.

® Sénk aldrig ner motorenheten (A) i vatten. Torka av den med en torr eller latt
fuktad trasa.

® Om livsmedel, t.ex. morGtter eller apelsiner, skulle farga av sig pa tillbehdren kan
du gnugga dem med en trasa indrankt i matolja och sedan rengdra pa vanligt satt.

® Hantera knivar och knivblad med stor forsiktighet, de ar mycket vassa.

RECEPT B

Minihackare 150 ml (beroende pa modell) Fig. E:

e Med det har tillbehdret kan du hacka:
Vitlok, farska kryddor, L6k.
70 g kott utan senor, skuret i kuber 1cm x 1cm x 1 cm, mixa i 3 sekunder. Has-
tighet TURBO.

Hackare 500 ml (beroende pa modell) Fig. F:

® Med det har tillbehdret kan du hacka:
Vitlok, farska kryddor, L6k.
200 g kott utan senor, skuret i kuber 1cm x 1 ¢cm x 1 cm, mixa i 10 sekunder. Has-
tighet TURBO.

Ballongvisp (beroende pa modell) Fig. G:
Efterrdtten "Blancs en neige".
4 dggvitor i 3 minuter. Hastighet 8-20.

OM APPARATEN INTE FUNGERART D

* Kontrollera: @
Att apparaten dr korrekt ansluten till vdgguttaget.
Att sladden &r i gott skick.
Apparaten dr forsedd med ett dverhettningsskydd. Apparaten stangs av vid for in-
tensiv anvandning (for stor mangd och/eller for lang tid). Dra ur stickkontakten
ur vdgguttaget, lat svalna i ca 20 minuter och fortsatt sedan, men minska mang-
den ingredienser och 6verskrid inte angiven tid.

Fungerar apparaten fortfarande inte?
Kontakta ett godkant servicecenter (se telefonnummer sist i servicehaftet).

TILLBEHOR B )

e Foljande artiklar finns att kdpa hos din aterforsaljare eller pa godkant service-
center (se lista i servicehdftet):
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Minihackare 150 ml:

Med det har tillbehdret kan du hacka 70 g kétt pa 3 sekunder.

Hackare 500 ml:

Med det har tillbehoret kan du hacka 200 g kott pa 10 sekunder.

Tillbehor for expressmajonnds:

Med det har tillbehoret kan du snabbt gora manga olika slags kalla saser (majon-
nds, tartarsas, aioli, vindgrett, yoghurtsaser med mera).

Tillbehor for puré, for gronsakspuréer.

Obs! For att kunna leverera ett tillbehor ber vi dig ha den har bruksanvisningen
tillhands eller ange koden for apparaten: DDXXXXXX eller HBXXXXXX.

Lat oss gemensamt ta ansvar for miljon!
® Apparaten innehaller flera virdefulla delar, och delar som gar att
atervinna.

2 Lamna in den till atervinningsstation eller till en aterforsiljare som

— kan ta hand om den.



Vi takker deg for at du har valgt et -apparat. Dette apparatet er utelukkende be-
regnet pd tilberedelse av matvarer og til bruk i hjemmet.

BESKRIVELSE )
A Motorenhet F Kuttekvern 500 ml (avhengig
B Knapper for igangsetting av modell)
B1 Hastighetsknapp F1 Beholder
B2 Startknapp F2 Kniv
B3 Hastighet TURBO F3 Reduksjonsenhet
C Blander F4 Sklisikker base/lokk
D Beger 800 ml G Flerbladsvisp (avhengig av
E Liten kuttekvern 150 ml modell)
(avhengig av modell) G1 Reduksjonsenhet
E1 Beholder G2 Visp
E2 Kniv
E3 Motlokk
E4 Lokk
SIKKERHETSRAD B )

e Les bruksanvisningen ngye for apparatet tas i bruk
forste gang: en bruk som ikke er i samsvar med
bruksanvisningen, fritar produsenten for ethvert
ansvar.

¢ Kontroller at spenningen til apparatet tilsvarer nett-
spenningen i din elektriske installasjon.

Enhver tilkoplingsfeil gjor at garantien oppheves. @

e Apparatet er kun beregnet pa husholdningsbruk
innendegrs.

e Alltid koble fra apparatet hvis det etterlates uten opp-
syn og f@r montering, demontering eller rengjgring.

e Apparatet skal koples fra nar det ikke er i bruk eller
nar det skal rengjgres.

® Bruk ikke apparatet dersom det ikke fungerer korrekt
eller dersom det pa en hvilken som helst mate er
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skadet. I dette tilfellet, kontakt din autoriserte
reparater (se vedlagte liste).

e Alt annet arbeid enn rengjering og alminnelig
vedlikehold skal overlates til autorisert reparater.

® Rgr aldri elementer som er i bevegelse (kniver...). Fig.
1

e Vis forsiktighet ved handtering av de slipte knivene
(E2, F2) i hakkeren og knivene pa stavmikseren (C),
nar bollen er tom eller under rengjering. De er meget
skarpe.

® Legqg ikke apparatet, ledningen eller kontakten i vann
eller annen vaske.

® La ikke ledningen befinne seg innen barns rekkevidde.

¢ Ledningen ma aldri befinne seg i nerheten av eller i
kontakt med apparatets varme elementer, eller i
nerheten av en varmekilde eller en skarp kant.

® Bruk ikke apparatet dersom ledningen eller kontakten
er beskadiget. For a unnga enhver skaderisiko, fa disse
skiftet ut av en autorisert reparatgr (se vedlagte
liste).

e Av sikkerhetsgrunner skal du utelukkende bruke til-
behgr og reservedeler som er beregnet pa apparatet.

® Dette apparatet er ikke beregnet pa a skulle brukes av
personer (deriblant barn) med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner, eller av personer som
ikke har den ngdvendige erfaring eller kunnskap, med
mindre disse personene er under overvaking av eller
har fatt de ngdvendige instruksjonene i bruken av ap-
paratet fra en person med ansvar for deres sikkerhet.
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® Pase at ikke barn leker med apparatet.

e Stavmikseren skal ikke brukes av barn med mindre de
er under oppsyn.

e Aldri la langt har, skjerf, slips etc. henge over ap-
paratet eller tilbehgret mens det er i gang.

¢ Dersom apparatet “blokkeres” under bruk, stopp
apparatet, kople det fra og sjekk at tilbehoret du
bruker ikke er tilstoppet. Dersom det er tilfellet,
fjern det som sitter fast, men var forsiktig med
knivene.

e Apparatet er utstyrt med en sikkerhetsfunksjon
mot overoppheting. Dersom apparatet blir for
varmt, vil det automatisk slas av. Du ma da la det
kjole ned i ca. 20 minutter for du kan bruke det
pa nytt.

e Skru av apparatet og kople det fra for du skifter til-
behgr eller for du bergrer bevegelige deler.

IGANGETTING B

® Fgr apparatet tas i bruk farste gang, skal alt tilbeher rengjores med sapevann.
Skyll og terk noye.

® Det er viktig a serge for at benkeplatene du bruker under arbeidet er rene.

® Plasser matvarene som skal mikses i en beholder som er tilstrekkelig hgy for 3 %
unnga sprut.

® Begeret ma ikke fylles over merket for 500 ml (18 0z), dette for & unnga sprut.

¢ Blander: Fig. 2 - 4
- Skru motorenheten (A) pa miksefoten (C) og serg for at den er godt skrudd fast
for du kobler til apparatet. Fig. 2 og 3.
- Senk miksefoten (C) halvveis ned i bollen, Fig. 4, og trykk pa startknappen (B2)
etter at du har valgt gnsket hastighet med hastighetsknappen (B1).
- Apparatet er utstyrt med en Turbo-funksjon som gjer at du kan oppna full styrke
umiddelbart ved et trykk pa en knapp (B3).
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VIKTIG: La aldri mikseren ga tom.

- For @ mikse varme matvarer som for eksempel har blitt kokt i en kasserolle, ma
du forst fjerne kasserollen fra varmen. Det er ikke ngdvendig & bevege mikseren
frem og tilbake i blandingen for a oppna bedre effektivitet. Hold den ganske
enkelt halvveis ned i matvarene og i midten av beholderen.

- For matvarer som har trevler (purre, selleri, osv.), bgr du regelmessig rengjgre
foten til blanderen under bruk. Overhold sikkerhetsreglene som gjelder for
demontering og rengjgring av apparatet.

- For miksing av fruktblandinger, ma du ferst kutte opp frukten og fjerne alle
kjerner.

- Mikseren ma ikke brukes til tilberedning av harde matvarer (som sukker,
sjokolade, kaffebgnner, isbiter).

- Stavmikseren (C) skal ikke brukes i mer enn 20 sekunder ved TURBO-has-
tighet.

e Liten kuttekvern 150 ml (Avhengig av modell): Fig. E & 5
- Plasser kniven (E2) rett ned i beholderen (E1).
- Plasser matvarene i beholderen (E1) og anbring deretter motlokket (E3) og
lokket (E4).
- Plasser motorenheten (A) pé lokket (E4).
- Kople til motorenheten (A) og trykk p& pa-knappen (B2).
- Fjern motorenheten (A) og deretter lokket (E4) og motlokket (E3).
- Fjern kniven (E2) ved a gripe tak i plastdelen.
- Etter bruk, fjern all mat.
- Tilbehgret ma ikke brukes tomt eller i over 10 sekunder.

e Kuttekvern 500 ml (Avhengig av modell): Fig. F & 6
- Plasser bollen (F1) pa den sklisikre basen (F4).
- Plasser kniven (F2) rett ned i beholderen (F1).
- Plasser matvarene i beholderen (F1) og anbring deretter lokket (F3).
- Plasser motorenheten (A) pé lokket (F3).
- Kople til motorenheten (A) og trykk pa pa-knappen (B2).
- Fjern motorenheten (A) og lokket (F3).
- Fjern kniven (F2) ved & gripe tak i plastdelen.
- Etter bruk, fjern all mat.
- Tilbehgret ma ikke brukes tomt eller i over 30 sekunder.

® Flerbladet visp (Avhengig av modell): Fig. G & 7
- Monter den flerbladede vispen (G2) sammen med reduksjonsenheten (G1).

- Plasser reduksjonsenheten (G1) pd motorenheten (A).
- Skru den helt pa plass.
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- Etter bruk, skru lgs reduksjonsenheten (G1) og fjern vispen (G2).

- Dette tilbehgret er ikke ment for blanding eller elting av lette og tunge
deiger.

- Ikke bruk strengpisken i mer enn 3 minutter.

RENGJORING B

® Alle delene av stavmikseren kan legges i oppvaskmaskinen, unntatt motor-
enheten (A) og reduksjonsenhetene (E4, F3, G1). De kan rengjgres med en
lett fuktet klut eller svamp.

o Apparatet skal alltid koples fra for du rengjer det.

® Bruk ikke svamper som skraper, stalull eller gjenstander med metall.

® Legg aldri motorenheten (A) ned i vann. Terk den av med en torr eller lett fuktet
klut.

® Dersom tilbehgret blir misfarget av matvarer (qulrgtter, appelsiner...), terk av med
en klut som er dynket med matolje, og rengjer deretter som vanlig.

® Var veldig forsiktig ved handtering av kniven eller bladene. De er ekstremt skarpe.

OPPSKRIFTER B

Liten kuttekvern 150 ml (Avhengig av modell) Fig. E:
e Med dette tilbehoret kan du hakke opp:
Hvitlgk, urter, lok.
70 g biffkjett uten nerver og kuttet opp i biter pd 1cm X 1cm X 1 c¢m, pa 3 se-
kunder. Hastighet TURBO.
Kuttekvern 500 ml (Avhengig av modell) Fig. F:
® Med dette tilbehoret kan du hakke opp:
Hvitlgk, urter, lgk.
200 g biffkjatt uten nerver og kuttet opp i biter pd 1cm X 1 cm X 1 cm, pa 10 se- 4%
kunder. Hastighet TURBO. @
Flerlbladet visp (Avhengig av modell) Fig. G:
Stivpiskede eggehviter.
4 eggehviter pa 3 minutter. Hastighet 8-20.

HVA GJOR DU DERSOM APPAR-
FUNGERER?

 Kontroller forst:
At apparatet er koplet til stremnettet.
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At ledningen er i god stand.

Apparatet er utstyrt med en sikkerhetsfunksjon som forhindrer overoppheting.
Ved overdreven bruk (for store mengder matvarer og/eller for lang tid), vil ap-
paratet stoppe. Koble apparatet fra stikkontakten, la det kjgle seg ned i ca. 20
minutter og deretter fortsett med tilberedningen. Pass pa at du reduserer mengden
av ingredienser og overholder tidene.

Fungerer apparatet fremdeles ikke?
Ta kontakt med en autorisert reparater (se vedlagte liste).

TILBEH@R B

® Du kan skaffe deg folgende tilbehgr hos din forhandler eller autoriserte reparater
(se vedlagte liste):

Liten kuttekvern 150 ml:

Med dette tilbehgret kan du hakke opp 70 g biffkjett pa 3 sekunder.

Kuttekvern 500 ml:

Med dette tilbehgret kan du hakke opp 200 g biffkjett pa 10 sekunder.

Miksefoten majones ekspress:

Med dette tilbehgret kan du hurtig lage alle typer kalde sauser (majones, tartar,
aioli, vinegretter, sauser basert pa yoghurt osv.).

Puréfot, for a lage dine grennsakspureer.

Merk, for vi leverer et tilbehgr, ma du fremvise kvitteringen eller typekoden pé
ditt apparat DDXXXXXX eller HBXXXXXX.

La oss verne om miljoet!

@® Apparatet inneholder en rekke komponenter som kan gjenvinnes
eller resirkuleres.

< Lever det inn til et innsamlingssted eller et autorisert servicesenter

for & vaere sikker pa at apparatet blir riktig viderebehandlet.



Tak fordi du har valgt dette apparat! Det er udelukkende beregnet til madlavning og
kun i private husholdninger.

BESKRIVELSE B
A Motordel F Hakker 500 ml (modelafhan-
B Startknap gig)

B1 Hastighedsvzlger F1 Bager

B2 Startknap F2 Kniv

B3 Turbo-knap F3 Tragt
C Blenderfod F4 Skridsikkert underlag/lag
D Kande 800 ml G Pisker (modelafhaengig)
E Minihakker 150 ml (modelaf- G1 Tragt

hangig) G2 Piskeris

E1 Bager

E2 Kniv

E3 Stenklag

E4 Lag

SIKKERHEDSANVISNINGER B

e Las brugsvejledningen grundigt, for apparatet tages
i brug. Producenten patager sig intet ansvar for ska-
der, hvis apparatet ikke bruges i overensstemmelse
med brugsanvisningen.

e Kontroller, at den strgm, der leveres fra din el-installa-
tion, svarer til den stremstyrke, som apparatet kraever.

Ved forkert el-tilslutning bortfalder garantien.

e Apparatet er udelukkende beregnet til brug i en privat @
husholdning og indenders.

e Afbryd altid apparatet fra stikkontakten, hvis det efter-
lades uden opsyn, og fer montering, afmontering eller
renggring.

e Tag altid apparatet ud af stik, nar det ikke er i brug og
ved renggring.
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® Brug aldrig apparatet, hvis det ikke fungerer korrekt eller
hvis det er blevet beskadiget. Henvend dig i de tilfzelde
til en autoriseret reparatgr (se listen i servicehzeftet).

¢ Ud over almindelig renggring og vedligeholdelse, skal al
reparation og vedligeholdelse af apparatet foretages af
en autoriseret reparatgr.

® Ror aldrig ved de bevagelige dele (kniv m.m.). Figur 1

e Var forsigtig ved handtering af de skarpe knive (E2, F2),
hakkerne og kniven pa blenderfoden (C), nar du tem-
mer skalen og under renggringen. De er ekstremt skarpe.

e Apparatet, el-ledningen eller stikket ma ikke nedsaen-
kes i vand eller andre vaesker.

® Sgrg for, at ledningen er uden for bgrns raekkevidde.

¢ Sgrg for at el-ledningen ikke kommer i nzrheden af,
eller i kontakt med apparatets varme dele eller, andre
varmekilder. El-ledningen ma ikke anbringes i en skarp
vinkel.

e Apparatet ma ikke bruges, hvis el-ledning eller stik er
beskadiget. For at undga fare, skal de udskiftes af en
autoriseret reparatgr (se listen i servicehaftet).

o Af sikkerhedsmassige grunde, ma der kun anvendes til-
behgr og lgse dele, der passer til apparatet.

e Apparatet er ikke beregnet til brug af personer (herun-
der bgrn) med fysisk, sansemotorisk eller mentalt han-
dicap, eller af personer med manglende erfaring eller
viden, med mindre de overvdges, eller pa forhand er ble-
vet instrueret i brugen af apparatet af personer med an-
svar for deres sikkerhed.

® Bgrn skal vaere under opsyn, for at sikre, at de ikke leger
med apparatet.



e Lad ikke bgrn bruge blenderfoden uden opsyn.

e | ad ikke langt har, terklaeder, slips og lignende haenge
ned over apparatet eller tilbehgret, nar det er i brug.

¢ Hvis noget “sidder fast” i apparatet under tilbered-
ning, skal du standse apparatet, tage stikket ud og
kontrollere, om det anvendte tilbehgr sidder fast
eller er blokeret. Veer meget forsigtig med kniven,
nar du lesner de dele eller ingredienser, der sidder
fast.

¢ Apparatet er sikret mod overophedning. Hvis appa-
ratet bliver for varmt, slar det automatisk fra. Lad
apparatet kole af ca. 20 minutter, og fortseet din til-
beredning herefter.

e Szt apparatet i std og tag det ud af stik, for du skifter
tilbehgrsdel og far handtering af de dele, der er bevae-
gelige under brug.

IBRUGTAGNING B

® Fgr brug renggres tilbehgret i seebevand.

® Skyl og ter delene grundigt.

® Sprg ogsa for god kekkenhygiejne i arbejdsomrédet.

® Kom fgdevarerne i en beholder, der er tilstraekkeligt hgj til at undga sprejt.
® For at undga sprgjt, ma kanden ikke fyldes mere end 500 ml.

¢ Blenderfod: Figur 2 - 4

- Skru motorblokken (A) fast pa blenderfoden (C). Serg for, at den er skruet helt
i bund, og tilslut derpd apparatet. Fig. 2 og 3. @
- Stik blenderfoden (C) halvt ned i beholderen Fig. 4 og tryk pa startknappen
(B2), efter at have valgt den gnskede hastighed ved hjzlp af hastighedsvaelge-
ren (B1).
- Apparatet er udstyret med en Turbo-knap. Hvis du trykker pa knappen (B3), far
du straks fuld styrke.
FORSIGTIG: Lad aldrig apparatet kore tomt.
- Ved blendning af varme fodevarer tages gryden farst af varmekilden. Det er ikke



ngdvendigt at bevaege blenderfoden rundt i blandingen, for at opna en bedre ef-
fekt. Hold blenderfoden midt i beholderen, bade i hgjden og bredden.

- Ved blendning af fedevarer med trade (porrer, bladselleri osv.) renggres blen-
derfoden med mellemrum under tilberedningen. Husk at falge de samme sikker-
hedsanvisninger, som nar apparatet skilles ad og renggres.

- Ved blendning af frugt fjernes eventuelle sten, og frugten skeres i stykker inden
blendning.

- Stavblenderen ma ikke anvendes til at kvaerne harde fodevarer (sukker, choko-
lade, kaffebgnner, isterninger).

- Brug ikke blenderfoden (C) i mere end 20 sekunder i traek i TURBO-ha-
stighed.

¢ Minihakker 150 ml (modelafhangigt): Figur E og 5
- Anbring kniven (E2) pa baegerets akse (E1).
- Anbring madvarerne i bageret (E1) og st staenklaget (E3) og derefter laget
(E4) pa.
- Placer motordelen (A) pa laget (E4).
- Tilslut motordelen (A) til strem og tryk pa udlgserknappen (B2).
- Fjern motordelen (A) og derefter ldget (E4) og stenklaget (E3).
- Fjern kniven (E2) ved at holde i plastikdelen.
- Tag de forberedte madvarer op af beholderen.
- Apparatet ma ikke kgre tomt eller i mere end 10 sekunder ad gangen.

® Hakker 500 ml (modelafhangigt): Figur F og 6
- Anbring skalen (F1) pa det skridsikre underlag (F4).
- Anbring kniven (F2) pa bagerets akse (F1).
- Anbring madvarerne i bageret (F1) og luk laget (F3).
- Placer motordelen (A) pa laget (F3).
- Tilslut motordelen (A) til strem og tryk pa udleserknappen (B2).
- Fjern motordelen (A) og derefter laget (F3).
- Fjern kniven (F2) ved at holde i plastikdelen.
- Tag de forberedte madvarer op af beholderen.
- Apparatet ma ikke kore tomt eller i mere end 30 sekunder ad gangen.

® Pisker (modelafhangigt): Figur G og 7
- Seet piskeriset (G2) pa tragten (G1).
- Seet tragten (G1) pa motordelen (A).
- Skru helt i bund.
- Efter brug skrues tragten (G1) af og piskeriset tages af (G2).
- Brug aldrig dette tilbehor til at alte tung dej eller til at blande let dej.
- Brug ikke multipiskeren i mere end 3 minutter i traek.
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RENGORING -

o Alle tilbehgrsdelene til blenderen kan ga i opvaskemaskinen med undtagelse af
motordelen (A) og tragtene (E4, F3, G1), som kan tgrres af med en let fugtig
klud.

® Husk altid at tage apparatet ud af stik fgr renggring.

® Der ma ikke anvendes skuresvamp eller redskaber med metaldele.

® Motordelen (A) ma ikke nedsankes i vand. Ter den af med en klud, eventuelt
meget let fugtet.

® Hvis tilbehgrsdelene bliver misfarvet af fgdevarer (for eksempel gulergdder eller
appelsiner), torres de af med en klud vaedet med madolie og renggres derefter
som normalt.

o Var altid forsigtig med knive og skaer, da de er meget skarpe.

OPSKRIFTER B

Minihakker 150 ml (modelafhaengigt) Figur E:
¢ Tilbehorsdelen kan bruges til at hakke:

Hvidlgg, urter, lag.
70 g oksekgd uden sener og skaret i tern pa 1 cm, 3 sekunder. Hastighed TURBO.

Hakker 500 ml (modelafhangigt) Figur F:
o Tilbehorsdelen kan bruges til at hakke:

Hvidleg, urter, lag.
200 g okseked uden sener og skaret i tern pa 1 cm, 10 sekunder. Hastighed TURBO.

Pisker (modelafhangigt) Figur G:
Marengs.
4 ®ggehvider i 3 minutter. Hastighed 8-20.

APPARATET VIRKER IKKE'= H- (DA)
GORE?

 Kontroller:
- At apparatet er tilsluttet til strgm.
- At el-ledningen er intakt.
Apparatet er udstyret med en sikkerhedsanordning mod overhedning. Ved over-
dreven brug (mangde og/eller tid) vil apparatet standse. Afbryd apparatet fra
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stikkontakten, lad det kgle af i ca. 20 minutter og genoptag brugen, idet du ser-
ger for at nedsatte mangden af ingredienser og at overholde den angivne brugs-
tid.

Fungerer apparatet stadig ikke?

Henvend dig til en autoriseret reparatgr (se listen i servicehaftet).

TILBEH@R B

® Fplgende tilbehgr kan kgbes hos din forhandler eller reparater (se listen i servi-
cehaeftet):

Minihakker 150 ml:

Med tilbehgret kan du hakke 70 g okseked pa 3 sekunder.

Hakker 500 ml:

Med tilbehgret kan du hakke 200 g oksekgd pa 10 sekunder.

Fod til ekspres-mayonnaise:

Med dette tilbehgr kan du hurtigt lave alle former for kolde saucer (mayonnaise,
tatar, aioli, vinaigrette, saucer pa basis af yoghurt, osv.).

Pureringsfod til at lave grgntsagspuréer.

Bemaerk: For at bestille en tilbehgrsdel skal du bruge denne vejledning eller op-
give typekode for apparatet: DDXXXXXX eller HBXXXXXX.

Hjelp med at skane miljoet!

® Apparatet indeholder materialer, der kan genindvindes eller
genbruges.

mmmm O Apparatet afleveres pd en godkendt genbrugsstation eller i en
serviceafdeling, for at sikre aflevering til genbrug.



0Os nossos sinceros agradecimentos por ter adquirido este aparelho da gama que se
destina exclusivamente a preparacao de alimentos e a uma utilizagdo doméstica.

DESCRICAO —
A Bloco do motor F Picadora de 500 ml (consoante
B Botdes de colocacao em fun- o modelo)

cionamento F1 Taca

B1 Selector de velocidade F2 Lamina

B2 Ligacdo do aparelho F3 Redutor

B3 Velocidade TURBO F4 Base anti-derrapante/tampa
C Pé da varinha G Batedor de arame (consoante o
D Copo de 800 ml modelo)
E Mini picadora de 150 ml (con- Gl Redutor

soante o modelo) G2 Batedor

E1 Taca

E2 Lamina

E3 Tampa interior

E4 Tampa
SEGURANCA ——

¢ Leia atentamente o manual de instrugoes antes da
primeira utilizacao do aparelho: uma utiliza¢ao nao
conforme liberta o fabricante de qualquer responsa-
bilidade.

e Verifique se a tensao de alimentacao do aparelho é com-
pativel com a da sua instalacdo eléctrica.

Os erros de ligacao anulam a garantia.

¢ 0 aparelho destina-se apenas a um uso doméstico, no
interior de casa. .

e Desligar sempre o aparelho da corrente se o deixar sem @
vigilancia e antes de proceder a montagem, desmonta-
gem ou limpeza.

® Desligue o aparelho se este nao estiver em utilizacdao ou
durante a sua limpeza.

@



¢ Nao utilize o aparelho se este nao funcionar correcta-
mente ou se se encontrar de alguma forma danificado.
Neste caso, contacte um Servico de Assisténcia Técnica
autorizado (consultar lista no folheto).

® Qualquer intervencao para além da limpeza e manuten-
cdo habituais realizadas pelo cliente deve ser efectuada
por um Servico de Assisténcia Técnica autorizado.

* Nao toque nas pecas em movimento (lamina...). Fig. 1

® Devem ser tomadas precaucdes aquando do manusea-
mento das ldminas afiadas (E2, F2) das picadoras e da
ldamina do pé da varinha (C), quando se esvazia a taca e
durante a limpeza, pois estas sdo extremamente afia-
das.

e Nao coloque o aparelho, o cabo de alimentagdo ou a
ficha dentro de agua ou qualquer outro liquido.

¢ N3do deixe o cabo de alimentacdo ao alcance das crian-
cas.

® 0 cabo de alimentagdo nunca deve estar na proximidade
ou em contacto com as partes quentes do aparelho,
junto a uma fonte de calor ou sobre uma aresta afiada.

® Se 0 cabo de alimentacdo ou a ficha se encontrarem de
alguma forma danificados, nao utilize o aparelho. Para
evitar qualquer tipo de perigo, dirija-se a um Servico de
Assisténcia Técnica autorizado (consultar lista no fo-
lheto).

® Para sua seguranca, utilize apenas acessorios e pegas
sobresselentes adaptados ao seu aparelho.

e Este aparelho ndo foi concebido para ser utilizado por
pessoas (incluindo criangas) cujas capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais se encontram reduzidas, ou por
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pessoas com falta de experiéncia ou conhecimento, a
nao ser que tenham sido devidamente acompanhadas e
instruidas sobre a correcta utilizacao do aparelho, pela
pessoa responsavel pela sua seguranca.

¢ E importante vigiar as criancas por forma a garantir que
as mesmas nao brinquem com o aparelho.

® Nao deixe as criangas utilizarem o pé da varinha sem
vigilancia.

® Nao deixe cabelo comprido, echarpes, gravatas, etc.,
pendurados por cima do aparelho ou dos acessérios em
funcionamento.

¢ Se o seu aparelho fica bloqueado durante uma das
suas preparacgoes, pare o aparelho, desligue-o da cor-
rente e verifique se o acessorio utilizado nao esta
obstruido. Nesse caso, retire os alimentos que estao
a causar a obstrucao tendo cuidado com as laminas.

¢ 0 aparelho esta equipado com um dispositivo de se-
guranca anti-sobreaquecimento. Em caso de sobre-
aquecimento, o aparelho para. Deixe o aparelho
arrefecer durante cerca de 20 minutos e, em seguida,
retome a utilizacao.

e Pare o aparelho e desligue-o da corrente eléctrica antes
de trocar os acessorios ou mexer nas pecas que sao mo-
veis durante o funcionamento do mesmo.

UTILIZACAO DO APARELHO B @

® Antes da primeira utilizagdo, limpe os acessérios com agua e detergente para a
loica. Enxagle e seque cuidadosamente.

o £ fundamental assegurar a higiene da sua bancada de trabalho.

® Coloque os alimentos dentro de um recipiente suficientemente alto para evitar
salpicos.

® N3o encher o copo acima de 500 ml para evitar salpicos.

o



e Pé da varinha: Fig. 2 - 4

- Enrosque o pé da varinha (C) no bloco do motor (A), certifique-se de que o pé
da varinha esta bem enroscado, e ligue o aparelho. Fig. 2 e 3.

- Mergulhe o pé da varinha (C) até meio do recipiente Fig. 4 e pressione o botdo
de ligar/desligar (B2) depois de seleccionar a velocidade desejada com a ajuda
do selector de velocidade (B1).

- 0 seu aparelho estd equipado com um comando Turbo que lhe permite dispor
imediatamente de toda a poténcia com uma simples pressao no botdo (B3).

ATENGAO: Nio ligue o aparelho se estiver vazio.

- Retire o recipiente de cozedura da fonte de calor para triturar as preparacdes
quentes. E initil deslocar o pé da varinha na preparacdo para obter uma maior
eficacia. Deixe-0 a meia altura e no centro do recipiente.

- No caso de alimentos fibrosos (alho francés, aipo, etc....), limpe o pé regular-
mente no decorrer da preparagdo, seguindo com atencdo as instrucdes de se-
guranca para a desmontagem e limpeza do aparelho.

- Para as preparacdes a base de fruta, corte as frutas e retire previamente os ca-
roGos.

- Nao utilize a varinha para preparagdes a base de alimentos rijos (agtcar, cho-
colate, café, cubos de gelo).

- Nao utilize o pé da varinha (C) durante mais de 20 segundos na velocidade
TURBO.

¢ Mini picadora de 150 ml (consoante o modelo): Fig. E e 5

- Coloque a ldmina (E2) no eixo da taca (E1).

- Coloque os alimentos dentro da taca (E1), depois a tampa interior (E3) e, por
fim, a tampa (E4).

- Coloque o bloco do motor (A) sobre a tampa (E4).

- Ligue o bloco do motor a corrente (A) e carregue no botdo de colocacdo em
funcionamento (B2).

- Retire o bloco do motor (A), depois a tampa (E4) e, por fim, a tampa interior (E3).

- Retire a [dmina (E2) segurando pela parte de plastico.

- Apbds a utilizacdo, retire os alimentos.

- 0 aparelho nao deve funcionar vazio ou durante mais de 10 segundos em
continuo.

® Picadora de 500 ml (consoante o modelo): Fig. F e 6
- Coloque a taca (F1) sobre a base anti-derrapante (F4).
- Coloque a lamina (F2) no eixo da taca (F1).
- Coloque os alimentos dentro da taca (F1) e feche a tampa (F3).
- Coloque o bloco do motor (A) sobre a tampa (F3).
- Ligue o bloco do motor a corrente (A) e carregue no botdo de colocacdo em
funcionamento (B2).
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- Retire o bloco do motor (A) e, em seguida a tampa (F3).

- Retire a [@mina (F2) segurando pela parte de pléstico.

-Apos a utilizagdo, retire os alimentos.

- 0 aparelho nao deve funcionar vazio ou durante mais de 30 segundos em
continuo.

e Batedor de arame (consoante o modelo): Fig. G e 7
- Monte o batedor de arame (G2) no redutor (G1).
- Coloque o redutor (G1) sobre o bloco do motor (A).
- Enrosque até bloquear.
- Apos a utilizagdo, desenrosque o redutor (G1) e retire o batedor (G2).
- Este acessorio ndo foi concebido para amassar massas pesada nem incor-
porar massas leves.
- Nao utilize o batedor de arames durante mais de 3 minutos.

LIMPEZA B

® Todas as pecas e acessorios da sua varinha podem ser lavados na maquina de lavar
loica, a excepgdo do bloco do motor (A) e dos redutores (E4, F3, G1), po-
dendo lava-los com uma esponja ligeiramente hdmida.

® Desligue o aparelho da corrente antes de proceder a sua limpeza.

e Nao utilize esponjas abrasivas ou objectos que contenham partes metalicas.

® Nunca cologue o bloco do motor (A) dentro de agua. Limpe-o com um pano seco
ou ligeiramente hamido.

® Caso os acessorios fiqguem manchados pelos alimentos (cenouras, laranjas...), es-
fregue-os com um pano embebido em 6leo alimentar e, em sequida, limpe como
habitualmente.

® Manuseie as ldaminas com precaucdo, pois sdo extremamente afiados.

RECEITAS B

Mini picadora de 150 ml (consoante o modelo) Fig. E:

e Com este acessorio, pode picar:
Alho, ervas aromaticas, cebolas.
70 g de carne de vaca sem nervuras e cortada em cubos de 1 cm X 1cm X 1 cm g
em apenas 3 segundos. Velocidade TURBO. @

Mini picadora de 500 ml (consoante o modelo) Fig. F:

e Com este acessorio, pode picar:
Alho, ervas aromaticas, cebolas.
200 g de carne de vaca sem nervuras e cortada em cubosde 1ecm X 1 cm X 1 cm
em 10 segundos. Velocidade TURBO.

W



Batedor de arame (consoante o modelo) Fig. G:
Claras em castelo.
4 claras em apenas 3 minutos. Velocidade 8-20.

0 QUE FAZER SE 0 APARELHO'NAOIFUNCIONARED

o Verifique:
Se o aparelho esta correctamente ligado a corrente.
Se o cabo de alimentacdo se encontra em perfeito estado de funcionamento.
0 aparelho esta equipado com um dispositivo de seguranca anti-sobreaqueci-
mento. Em caso de utilizacdo excessiva (quantidade e/ou demasiado tempo), o
aparelho péra. Desligue o aparelho da corrente eléctrica, deixe-o arrefecer du-
rante cerca de 20 minutos e, em seguida, retome a utilizacdo, tendo o cuidado de
diminuir a quantidade de ingredientes e respeitando os tempos de utilizacao in-
dicados.

0 seu aparelho continua a nao funcionar?

Contacte um Servico de Assisténcia Técnica autorizado (consultar lista no fo-
Lheto).

ACESSORIOS B )

® Pode adquirir os seguintes acessorios junto de um revendedor ou de Servico de As-
sisténcia Técnica autorizado (consultar lista no folheto):

Mini picadora de 150 ml:

Com este acessorio, pode picar 70 g de carne de vaca em 3 segundos.

Picadora de 500 ml:

Com este acessorio, pode picar 200 g de carne de vaca em 10 segundos.

Pé para maionese rapida:

Com este acessorio pode preparar rapidamente todos os tipos de molhos frios (maio-

nese, molho tértaro, maionese com alho, vinagreta, molhos & base de iogurte...).

Pé para Puré, para confeccionar os seus purés de legumes.

Atencéo, se pretender encomendar um acessorio, tenha @ méao este manual de
instrugdes ou indique a referéncia do seu aparelho DDXXXXXX ou HBXXXXXX.

Proteccao do ambiente em primeiro lugar!

g ® 0 seu produto contém materiais que podem ser recuperados ou
reciclados.

EEEm O Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.
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Ja¢ EUXOPIOTOUUE TTOU EMAEEATE IO CUOKEUN TNG OELPAG, N oTroia Tipoopiletal amo-
KAELOTIKA Y10 TNV TIPOETOIUACIO TPOPIPWY YIa OIKIAKH XPron.

MEPITPAOH B
AKevtpikni povada F Komtng 500 mL (avaloya pe o
B MAnktpa evepyomoinong HovTéNo)

B1 Alokémng emhoyngtaxutntag  F1 MmoA

B2 Evepyomoinon F2 Mayxaipt

B3 Tayutnta TURBO F3 Aafr
C Mn)évtep Xe1pog F4 AaPn-kamak
DKuneAAo 800 ml G ZUppa (avaloya pe To pov-
E Mikp6¢ KOmTn¢ 150 ml (ava- TéMo)

Aoy piE TO pHOVTENO) G1 Ao

E1 MmoA G2 Z0pua

E2 Mayxaipt

E3 Bdon kamakiol

E4 Kamdki

OAHTIEZ FA THN AZQOAAEIATTTD

+ Alaf3aoTE MPOCEKTIKA TIG 08NYiEC XpioNG mPv XpNn-
CIOTIOINGETE TN CUOKEVN Yla TPpWTN popd: O kata-
oKeVaoTNG 8ev Pépel Kapia amoAUuTwg eudULVN yia
OTIOLASNTTOTE XPI O TTOU SEV GUHHOPPUWVETAL UE TIG
odnyiec xpriong.

« EAéy&te av n Télon mapoxnG TNG CUOKEUNG 0AG AVTIOTOL-
XEl 0TNV TAoN TNG NAEKTPOAOYIKNG OOG EYKATACTAONG.

KaBe opaApa cuvdeong akupwvel Ty eyyvnon.

« H ouokeur oag oxedlAoTnKe AMOKAEIOTIKA Yla OIKIOKH
XPHoN EVTOG TOU OTTITIOU.

« Byalete ndvtote T cuokeur anod tnv npila av tnv agn-
VETE XWPIG emiPAePn Kat Tipv and tn GUVApUOAdYnon, @
TNV amocuvappoAoynon 1 To kabdploua.

« ByadAte Tn ouokeun and tnv mpia HOAIG OTAUATAOETE
Va TNV XPNOIUOTIOLEITE Kal 6Tav TNV kaBapileTe.
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« Mnv xpnoIUoTIOLEITE TN CUOKELN 0aC av OV AEITOUPYEI
OwWOoTA N av €l UTTOOTEl {Nuia. & auTrA TNV TIEPITTTWON,
amevBuvBeite og éva e€ouolodoTnuévo KEVTpo (BA. ka-
TAAoyo oTo gyXelpidio o€pPi).

« Onoladnmote mapéufaon mépav Tou KaBapiouou Kal
NG ouvriBoug CLVTHPNONG €K LEPOUC TOU TTENATN TTPE-
TIEL VA TIPAYMATOTTOIE(TAL O éva €€0UCI000TNUEVO KEV-
PO OEPPIC.

« Mnv ayyilete moté Ta Kivoupeva e€aptrpata (paxaipla
KAL), EIK. 1

« [pénet va AapPdavete mpo@UAAEELG KATA T Xprion Twv
KOQTEPWV paxaiplwv (E2, F2) Twv komtnpiwv kat Twv
paxalplwv Tou UmAévtep Xelpoc (C2) katd To ddelaopa
TOU MITOA Kal KATA ToV KaBaplopod. gival e€aIpeTIKA aty-
Hnpa.

« Mnv a@rjvete va kpépetal To Kadwdio Tpopodoaoiag oe
OnUEio oV va To PTAvouy Ta TTadId.

« To kaAwdlo Tpoodoaoiag Sev mpémel va Bpioketal TOTE
KOVTA I O€ ema@n e Ta OpUA €PN TG CUOKEUNG, KOVTA
o€ pia nyn BepudTtnTag ) emdvw oe éva (eoTto pATL

+ Av 10 KaAWAI0 TPoPodoaiag r To PIC Pépouv (Nia, PNV
XPNOIUOTIOLEITE TN OUOKELN oag. [1pog amoguyr omol-
oudnmnote KivdUVoU, AVTIKATAOTHOTE TA UTTOXPEWTIKA
o€ éva €£ouolodoTnuéVo kEVTPo a€pPIC (BA. katdAoyo
OTO €yXelpidlo o€pPIg).

« [0 TNV a0@AAELd 0aG, XPNOIUOTIOLEITE HOVO aVTAAAQ-
KTIKA Kal e€apTrpata KAT@AANAa yia Tn CUCKELR Oag.

« Aev TpoBAEMETAL N XPAON TNG CUOKEURG AQUTAG amd
atopa (cuumephapfavopévwy Twv matdlwv) UE MEL-
WHEVEC CWUATIKEC, AVTIANTITIKEG 1] TIVEUUATIKES IKAVO-
TNTEG, N ATTO ATOUA XWPIG EUTTELPIA 1} YVWOELG, EKTOG Qv
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Ta dtopa autd gival o€ B€on va Adouy, péow evog atod-
pou uTTeELBUVOU yia TNV ac@AAELd Toug, amd emiAeyn i
TTPOEIOOTIOINOELG OO0V AYOoPdA TN XPHOoN TNG CUCKEUNG.

« Mpénel va emPAénete ta maudid, yia va Befaiwbeite ot
O¢ev maifouv piE TN CUOKEUN.

« Mnv agrjvete ta maudid va XpnoUOTIOIO0V TO UITAEVTEP
XELPOG XWPIG emiBAePN.

« Mnv a@Avete va Kpépovtal HaKpld HaAld, E0APTIEG,
ypaBdteg KA. mavw amd Tn CUOKELA 1} amo 1o €€Ap-
TNUA EVW AEITOUPYEL.

+ AV | GUOKEUN GaG MMAOKAPEL EVW TN XPNGIHOTION-
€iTE, OTAMATAOTE TN GUOKEVN, BYAATE TRV Amd TNV
npifa kot eEAéy§te pAMwG €xel pMAOKApEL To €§ap-
TNHA TTOVU XPNOIUOTIOLEITE. ZE AUTH TNV MIEPIMTTWON,
aneAEVOEPWOTE TA TPOPINA TTOVU T UITAOKAPOULY,
TIPOGEXOVTAG VA NV KOTIEITE PE Ta payaipta.

+ H ouokeun oag Siabétel cuoTNUa acalsiag Kata
™G unepBépuavong. e mepintwon vnepOéppuav-
ong, n ouokeun oag Oa tebsi ekTOC AstToupyiag.
A@NOTE TN GUCKEVUN va KPUWOEL yla mepimov 20
AENTA, KATOMIV GUVEYXIOTE TN Xprion.

« @€0Te €KTOC AelToupYiag Tn cuoKeLn Kal BydAte TNV
amno tnv nipifa mpiv va aAdéete e€aptrpata i mptv va
TANCIACETE TA €EAPTAATA TTOU HETAKIVOUVTAL KOTA TN
Aertoupyia.

ENEPIronoiHzH B

«Mpwv and TNV mpwtn Xprion, MAUVTE Ta e§0pTAUATA LE VEPO Kal oamouvada.
=€BYANTE KOl OTEYVWOTE TIPOOEKTIKA.

- Eivat onpavtiké va e§ao@alioeTe Tnv uylevh TnG EmM@Avelag epyaciag oag.

+ Bakte Ta TpO@Ipa o€ éva Soxeio e apKeTO UYPOG, WOTE va Pnv EexeNicouv.

+ Mnv yepiCete o KUMeAo mavw amé ta 500 ml (18 Oz) yia va pnv {exehioouv Ta Tie-
PLEXOMEVA TOU.
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« Mi€ep xe1poG:Eik.2-4

- Bldwote 1o papdopmiévtep (C) otnv Kevtpikr povada (A), BeBaiwbeite 6Tt BiOw-
0aTe KAAA TNV KEVTPIKA HoVASa wg To TEPUA, 0Tn CUVEXELD BANTE T CUOKEUN
otnv npida. Eik. 2 ko 3.

- BuBiote 1o padoumiévtep (C) wg Tn péon tou doxeiou Eik. 4 kat moTtrioTe TO T
KTpo evepyomoinong (B2), apol mpwta eMAEEETE TRV EMOUUNTH TAXUTNTA E TO
StakémTn emioyng taxutntag (B1).

- H ouokeuri oag SiaBétet pia Asrtoupyia Turbo, mou amd mélovtag 1o MAKTPO
(B3), A\apPBavete oTiypiaia OAn tTnv 1oxL.

MPOZOXH : Mnv BéteTe MOTE T CUOKEUN O AEITOUPYIa OTO KEVO.

- ByaAte To payelpikd okevog amo Ty mmyr BgppdtnTtag mpotoL avapifete (eotd
piypata. Mo peyadTePn OmoTEAECUATIKOTNTA, OEV WPENEI VA LETOKIVEITE TO pifep
XELPOG péoa oTo piypa. AQroTe To BuBlopévo oTn HEDN Kal OTO KEVTPO TOU Miy-
paTog.

- Ma ta vwdn TpéQIUa (Mpdoa, oéhiva KAL), kaBapilete TAKTIKA TO pigep XEIPOG
KOTA TNV TTPOETOIUACIA TOU iyHATOC, AKOAOUBWVTAG OWOoTA TIG 08nyieg ao@a-
Agiag yia Tnv amoouvappoAdynon Kat Tov kabapiopd Tou mpoidvTog.

- MNa ta piypata pe Baon epouta, KOYTe and mptv Ta ¢poUTa Kal dQalpéoTE TO KOU-
KOUTOLa.

- Mnv xpnotpomolgite To pi§ep yia piypata mou €xouv wg Baon okAnpd tpd@ipa
(Caxapn, COKOAATA, KAQE, TTAYAKLQ).

- Mnv xpnouomnoteite To pmAévtep Xelpog (C) yia mavw amd 20 deutepolenta
otnv taxutnta TURBO.

« Mikp6¢ k6mtnG 150 ml (avaAoya pe to povtého): Eik. E & 5

- Bakte To payaipt (E2) otov aova tou pmoA (E1).

- Balte ta 1po@ipa péoa oto umo (E1), katdmv TomoBetrote ) Bdon Tou kama-
KoV (E3) kat TENOG To Kamdkl (E4). -TomoBeTOTE TNV KEVTPIKN ovada (A) emdvw
oTo Kamdki (E4).

- Bahte otnv npida To pigep xelpdg (A) Kau matroTe To Koupri evepyomoinong (B2).

- Bydte Tnv Kevipikn povada (A), katomiv To Kamdkl (E4), Téhog tn Bdon tou Ka-
makiov (E3).

- BydAte o paxaipt (E2) mdvovtdg to amo To MAAOTIKO HEPOG TOU.

- Metd tn xpnon, ByAte to piyua.

- Mnv a@rvete auto To e§apTnpa va AEITOUPYEI KEVO I yia TTavw and 10 dgvu-
TEPOAETTA.

« Komrtn¢ 500 ml (avaloya pe to povtélo): Eik. F & 6
- Bate 1o pmoA (F1) emdvw otnv avtiollodntikn Bdon (F4).
- Bahte 1o payaipt (F2) otov agova tou pmoA (F1).
- Balte ta 1pd@ipa péoa oto umo (F1), katdmv tomobetrote T BAon Tou kama-
KoV (F3) kat T€Ao¢ 1o Kamdki (F4).
- TomoBeTAOTE TNV KEVTPIKN povada (A) emdvw oto Kamdkl (F4).
- Bakte otnv npida To piCep xeypdg (A) Kai TatrioTe To Koupi evepyomoinong (B2).
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- BydAte TV kevTpikn povada (A), Katomiv To Kamaxt (F3).

- Byahte To payaipt (F2) mdavovtdg 1o amd To MAAOTIKO PEPOG TOU.

- Metd tn xprion, BYAATe To piypa.

- Mnv a@rvete auto To e§apTnpa va AEIToupyEi KEVO 1 yia Tavw and 30 devu-
TEPOAETTA.

« ZOppa (avaloya pe To povtéNo): Eik. G & 7
- Yuvappoloynote 1o oUppa (G2) pe T AaPn (G1).
- TomoBetrote T AaPn (G1) emdvw otnv KevTpIKn povada (A).
- Bilbwote w¢ o Téppa.
- Meta tn xpnon, &eBidwote T Aafri (G1) kat Bydlte To oupua (G2).
- Mnv XpnO1HOTIOGETE TOTE AUTO To Epyaleio yia va {upwoete Bapiég {Opeg
N yia va avapi§ete eha@piég JOpEC.
- Mnv XPNGIHOTIOLEITE TO CUPHA YIa TIAVW ard 3 AemTd.

KAGAPIZMA - S

-'ONa Ta pépn Kat Ta e§apTrpaTa Tou pigep oag MAévovTal 0To MAUVTAPLO TMATWY
€KTOG Ao TNV KeVTPIKN povada (A), Tig Aapég (E4, F3, G1), Ta omoia pmopeite va
KaBapioeTe pe éva ENaPPA VWTIO GPouyYApL.

« Bydhte tn ouokeun and tnv mpida mpiv and kdbe evépyela kabapiopou.

+ Mnv XpNOIUOTIOIEITE GPOLYYAPLA IE CUPLLA I) AVTIKEIUEVO TTOU TIEPIEXOUV UETAANIKA
TUAMaTa.

+ Mnv BuBilete moté TV Kevtpikn povada (A) péoa oto vepd. TKOUTHOTE TN HE Eva
OTEYVO 1} ENAPPA VWTTO TTAV.

+ X€ TIEPITTWON XPWHATIOHOU TwV £60PTNHATWY 0aG amnd TPOPIua (KapdTa, TopTo-
KA KAL), TRIYTE Ta pe mavi uBanTiopévo o AGSL HAYEIPIKIG, KATOTTIV TIPOXWPN-
OTE OTO 0LV N KaBaploud Tou.

+ XpNOIUOTIOINOTE MPOCEKTIKA TO Maxaipt 1 TIG AeTiSEG: gival TTOAD KOPTEPEC.

2YNTATEZ B

Mikp6g k6mTnG 150 ml (avdloya pe To povtého) Ewk. E:

« Mg auTo To e§apTnHa UMTOPEITE VA KOYPETE:
YKk6pS0, HUPWSIKE, KPEUUUSIA.
70 yp. LOOXAPL XWPIC VELPA Kal KOUKEVO O KUBAKIa Tcm X 1 cm X 1 cm o€ 3 Seu-
tepoAerta. Tayutnta TURBO.

Komtng 500 ml (avaloya pe To povtého) E. F:
» Mg auTo 1o e§APTNHA LMOPEITE VA KOYETE:
SKOPS0, LUPWSIKE, KPEUMUUSIA.
200 yp. pooxdpt xwpig veupa Kat Koppévo og kKufdkia 1cm X 1 cm X 1 ¢cm o€ 10
SeutepdAenta. Taxutnta TURBO.
TUppa (avaloya pe To povtélo) Ek. G:
Mapéyka.
4 aonpddia o€ 3 hemtd. Taxutnta 8-20.



AN H XYZKEYH ZAZ AEN AEI
TINPEMNEI NA KANETE

« EAéyre:
Av n ouoKeun 0ag gival KaAd otnv Tipida.
Av 10 KOAWSI0 BpiokeTal o€ KAAr KatdoTaon.
H ouokeun oag S1a0étel cloTNUA acaleiag Katd TnNG ulePBEppavong. Xe mepi-
TITWon UTEPROAIKNG XPriong (MOAU peyAAn moootnTa ry/Kal xpdvog xpriong), n ou-
oKeun oag Ba amevepyomolnBei. Bydte tn cuokeun amo v mpia, agriote Tnv va
KPUWOEL Yla TTeimou 20 AemTd, KATOTIV CUVEXIOTE TN XPrion 0ag, TTPOCEXOVTAG vVa
UEIWOETE TNV TTOCOTNTA CUCTATIKWY KAl VA TNPINOETE TOUG EVSEIKTIKOUG XPOVOUG
xpenone.
H ouokeun oag e§akolouBsei va pnv Astitovpyei?
AneuBuvbeite oe éva e§ouctodotnuévo KEVTPO (BA. katdloyo oTo gyxelpidlo oép-

Bic).

ANTAANAKTIKA B

- Mmopeite va popnBeuTeite Ta MAPAKATW AVTOANOKTIKA o TO KATAOTNUA TNG TTE-

glo)xﬁc oag r amo éva eoucloSoTnuéVo KEVTPO (BA. Katdhoyo oTo eyxelpidlo oép-
1Q):

Mikpdg kémTnNG 150 ml :

Me autd 1o e€apTnpa, propeite va kKOWeTe 70 g pooxdpl o€ 3 SeutepOAemta.

Kémtng 500 mi :

Me autd 1o e£dpTnpa, propeite va kOYete 200 g pooxdpt o€ 10 Seutepolemnta.

Pafdoumiévtep paylovélag eEmpéc:

Me autd 1o e€dpTnua pmopeite va QTIAEETE ypriyopa omolovOimoTe TUMO KpUag OOA-

1006 (Uaylovéla, Taptdp, 60 OKOPSOU, BIVEYKPET, CANTOEC e BAON TO YIAOUPTL KAL),

MmAévtep XEIPAG, YIa VA PTIAEETE TTOUPE AAXAVIKWV.

Mpoooxn, av BéAeTe va amoppiYPeTe éva eEAPTNUA, AVATPEETE TTPWTA OTO TTOPOV
EVNUEPWTIKO QUANASIO 1} SWOTE ToV KWSIKO TNG OUOKEUNG oag DDXXXXXX
HBXXXXXX.

AG GUMBANNOUE KAl ENEIC OTNV TPOCTACIC TOU TIEPIBAA-

Aovtoc!

® H ouokeur| oag mepiéxet TOMA a&lomotnoIua 1 QVAKUKADGOIA UNIKA.

S Na tv mapddoon TN TOMAC OAC OUCKEURC TTOPAKANOUUE
EMKOIVWVAOTE e éva KEVTPO Slahoyng
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