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Ü DESCRIZIONE
A Blocco motore
B Tasto di accensione

(2 velocità)
C Tasto di espulsione degli 

accessori
D Gambo mixer
E Blocco di fissaggio della frus

ta (a seconda del modello)
F Frusta (a seconda del 

modello)
G Contenitore graduato 0,8 l
H Mini-tritatutto (e seconda del

modello)
H1 Contenitore tritatutto
H2 Coperchio
H3 Lama
I Supporto per fissaggio a 

muro
Ü CONSIGLI DI SICUREZZA

Prima di utilizzare l’ a p p a re c c h i o, l e g g e te
at te nt a m e nte le istruzioni d’ u s o :un utilizzo
non co n fo rme alle norme d’uso manleve r à
Mo u l i n ex da ogni re s po n s a b i l i t à .
L’ u t i l i z zo di questo apparecchio da parte di
bambini o di persone po rt at rici di handi-
cap deve av ve n i re sotto sorve g l i a n z a :n o n
l a s c i ate l’ a p p a recchio o il cavo di aliment a-
zione alla loro po rt at a .
Ve ri f i cate che la tensione dell’ a p p a re c c h i o
i n d i cata sulla piastrina co rri s ponda a quel-
la del vo s t ro impianto elettri co. Qu a l s i a s i
e rro re di co l l e g a m e nto elettri co o di mani-
polazione annulla il diri t to alla gara n z i a .

• Non toc cate mai alcun pez zo in mov i-
m e nto.

Non manipo l ate mai il co l tello del gambo
m i xer quando l’ a p p a recchio è co l l e g ato.
• Scollegate sempre l’apparecchio prima

di qualsiasi intervento : montaggio /
smontaggio degli accessori e manuten-
zione.

• Non smontate mai l’apparecchio. Gli
unici inte rve nti eseguibili dall’ u te nte
sono la pulizia e la normale manuten-
zione.Se il cavo o la spina di corrente risultano

danneggiati,non utilizzate il vostro appa-
recchio. Al fine di evitare ogni possibile
pericolo, fateli obbligatoriamente sosti-
tuire presso un Centro di Assistenza auto-
ri z z ato Mo u l i n ex (ve d e re l’ e l e n co nel
libretto “Moulinex service”).
Per la vo s t ra sicurezza utilizzate solo
a c ce s s o ri e pezzi di ri cambio ori g i n a l i
Moulinex, gli unici ad essere veramente
adatti al vostro apparecchio.
Non superate 1 minuto di utilizzo.
Ü UTILIZZO

Prima di utilizzare l’apparecchio, lavate
gli accessori con acqua e sapone.
Sciacquate e asciugate con cura.
I n s e ri te il gambo mixer sul bloc co moto re
(A) fino allo scat to che ne indica il co rre t to
po s i z i o n a m e nto.

Collegate l’apparecchio all’alimenta-
zione e premete il tasto di avvio (B) con
una breve pressione per la prima veloci-
t à , con più decisione per la ve l oc i t à
Turbo.
Prima di utilizzare il mini-tri t at u t to, i n s e ri te
con pre cauzione la lama (H3) nel co nte n i-
to re sul pe rno ce nt rale (H1).
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Vi ringraziamo per aver scelto un appa-
recchio della gamma MOULINEX proget-
tato esclusivamente per la preparazione
degli alimenti.
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Co l l ocate gli alimenti nel co nte n i to re.
Gi rate il co pe rchio per bloc ca rlo sul co nte-
n i to re. Po s i z i o n ate il bloc co moto re sul
co pe rc h i o.
Prima di utilizzare la fru s t a ,i n s e ri tela (F) nel
b l oc co di fissaggio (E), quindi agganciate il
t u t to al bloc co moto re.
Co l l e g ate l’ a p p a recchio e pre m e te il tasto
di av v i a m e nto (B).
Pre m e te il tasto di espulsione (C) pe r
s m o nt a re gli acce s s o ri a fine utilizzo.Ti rate
la frusta (F) per sganciarla dal bloc co di fis-
s a g g i o.
Consigli pratici
Il re c i p i e nte che utilizzate deve essere
ri e m p i to al massimo per 2/3 onde ev i t a re il
t ra boc ca m e nto . Per un co rre t to funzio-
n a m e nto del mixe r, il pre p a rato deve co p ri-
re almeno la parte infe ri o re del gambo.
Per fru l l a re pietanze ca l d e, tog l i e te il re c i-
p i e nte di co t t u ra dalla fo nte di ca l o re. Pe r
un ottimo ri s u l t ato muove te il gambo
m i xer all’ i nte rno del re c i p i e nte.
In caso di alimenti filamentosi (po rri ,s e d a-
n o, e c c. ) , p u l i te il gambo re g o l a rm e nte
d u ra nte l’ u t i l i z zo secondo le istruzioni di
s i c u rezza per lo smontaggio e la pulizia.
Ta g l i ate a pez zetti e snoc c i o l ate la fru t t a
p rima di fru l l a rl a .
Non utilizzate il gambo mixer con aliment i
d u ri quali ca f f è ,c u betti di ghiaccio,z u c c h e-
ro, ce re a l i ,c i oc co l at a .
Ricette
PASSATO DIVERDURE
GAMBOMIXER, 1 MINUTO MAX
500 G DI PATATE, 400 G DI CAROTE, 1 PORRO,
1,8 L D’ACQUA.

MILK-SHAKE
GAMBOMIXER , 1 MINUTO MAX
150 MLDI LATTESCREMATO, 50 G DIFRUT TA
SURGELATA.
MAIONESE
GAMBOMIXER , 1 MINUTO MAX
1 UOVO INTERO,1 CUCCHIAINO DI SENAPE, 1 CUC-
CHIAIODI ACETO, SALE, PEPE, 250 MLDIOLIO .
Utilizzando la frusta (F) po te te re a l i z z a re
p re p a rati leggeri (maionese, p a s tella pe r
c r ê pe o per clafo u t i s, albumi mont ati a
n eve, panna mont at a . . . ) .
Il mini-tri t at u t to (H) vi co n s e nte di tri t a re
p rez ze m o l o, co n d i m e nt i , ca rne (200 g),
n occiole (125 g), fo rmaggio (125 g), p a n-
g rat t ato, a l i m e nti per neonat i …
L a s c i ate ra f f re d d a re leggerm e nte gli ali-
m e nti cotti prima di int rod u rli nel co nte n i-
to re.
Ri m u ove te ossa e nervi dalla ca rne pri m a
di int rod u rla nel co nte n i to re.
ÜPULIZIA

S co l l e g ate sempre l’ a p p a recchio prima di
p u l i rl o.
Non immerg e te mai l’ a p p a re c c h i o, il cavo
o la presa elettri ca nell’acqua o in altro
l i q u i d o.
Non lavate mai in lava s toviglie o sotto l’ a c-
qua co rre nte il bloc co moto re (A), il bloc co
di fissaggio delle fru s te (E) e il co pe rc h i o
del mini-tri t at u t to (H2).
Pu l i teli con una spugna umida.
Il gambo mixer (lama ri volta verso l’ a l to ) ,l a
f rusta (ri volta verso l’ a l to ) , la ca ra f f a , la lama
e il co nte n i to re del mini-tri t at u t to po s s o n o
e s s e re lavati in lava s tov i g l i e.
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Vi consigliamo di pulire il gambo mixe r
s m o nt ato dopo ogni utilizzo.
Nel caso in cui gli acce s s o ri in plastica si
m a c c h i a s s e ro del co l o re degli aliment i
( ca ro te. . . ) ,s t ro f i n ateli con un panno imbe-
v u to di olio da cucina, quindi lavateli nor-
m a l m e nte.

Ü SISTEMAZIONE
Ut i l i z z ate il suppo rto di montaggio a muro
(I) per ave re sempre il fru l l ato re a po rt ata di
m a n o.
Ac ce s s o ri
Presso il vo s t ro ri ve n d i to re ufficiale o pre s-
so un Ce nt ro As s i s tenza auto ri z z ato
Mo u l i n ex , po te te proc u ra rvi i seguent i
a c ce s s o ri :
- Ba by tri t at u t to : Ri f. 5 9 8 1 7 6 0
Con questo acce s s o rio po te te tri t ate 35 g
di ca rne di maiale (pe t to) in 10 seco n d i .

Partecipiamo alla 
protezione dell’ambiente !

i Il vostro apparecchio è composto da
diversi materiali che possono essere
riciclati.
Ü Lasciatelo in un punto di raccolta o
presso un Centro Assistenza Autorizzato.
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